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AGENDA:

RIO DE JANEIRO

ABS-RIO-FLAMENGO )
CURSO INTENSIVO DE FERIAS /
SEGUNDA TURMA

As inscricdes para a primeira turma do
Curso Intensivo de Férias de 2019 ja
estGo abertas! Mas se vocé somente terd
um tempinho tranquilo no meio do ano,
i@ pode reservar seu lugar na turma de
julho.

Valor: R$ 1.315,00 (R$ 1.290,00 do curso
+ R$ 25,00 Taxa de inscrigéo), podendo
parcelar em até 3x no cartéo.
Informacoes e Inscrigdo: (21)2285-
0497/(21)2265-2157 e abs@abs-rio.
com.br

ABS-RIO-FLAMENGO ;
VINHOS DE BORDEAUX DA SELECTION
GUIGNARD

A importadora Vinho e Ponto patrocinara
a degustacdo de vinhos franceses da
vinicola Sélection Guignard. Situada na
regido de Graves, em Bordeaux, a vinicola
produz um dos vinhos mais conhecidos
da regido, talvez o mais antigo, e é
administrada por trés irméos da familia
que estd neste ramo hé mais de quatro
séculos.

Valor: R$ 50,00
Informacoes e
0497/(21)2265-2157 e
com.br

Inscrigao: (21)2285-
abs@abs-rio.

ABS-RIO-FLAMENGO
COMO RECEBER COM QUELJOS E
VINHOS

Queijo, vinho e pdo - os alimentos mais
antigos da humanidade - sGo um étimo
pretexto para reunir os amigos, desfrutar:
de momentos agraddveis e deixar a
conversa rolar solta. Neste curso em
duas aulas, Celio Alzer vai dar todas as
informacbes sobre como organizar uma
recepgdo desse tipo.

Valor Individual: R$ 195,00 (sécio) e R$
253,00 (ndo sécio)

Inscricio e informacoes: (21)2285-
0497-9640/(21)2265-2157 e abs@abs-
rio.com.br

SAO PAULO

ABS-SP

WINES OF CHILE ACADEMY -
CONCURSO EMBAIXADORES DO
VINHO CHILENO 2019

E com grande prazer que a Wines of
Chile, entidade representante das 74
principais vinicolas chilenas, convida
vocé, sommelier profissional, a
participar do Concurso Embaixadores
do Vinho Chileno, uma masterclass
aprofundada sobre a vitivinicultura do
pais andino, seguida de uma avaliagéo
que ird selecionar os melhores
alunos do curso para uma semana
de treinamento imersivo no Chile.
Ministrada pelo Dr. Arthur Piccolomini
de Azevedo

Inscricdio: (11)3814-7853 / abs-sp@
abs-sp.com.br
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SBAV-SP ,
VINiICOLA CATARINENSE E TEMA
DE DEGUSTAGAO

A SBAV-SP recebe a VILLAGIO
GRANDO, vinicola catarinense de
altitude, para degustagdo orientada.
elaborar vinhos de alta qualidade
baseada no especial terroir a que
pertence, no municipio de Agua Doce.

Valor Individual: R$ 50,00 (associados)
e R$ 100,00 (néo associado)

Inscricéio: (11)3814-7905 / vinho@sabv-
sp.com.br

SBAV-SP_
EXPRESSOES TOSCANAS

A SBAV-SP em parceria com a
WINEMANIA traz seu responsdvel pela
curadoria de vinhos, Alexandre Franco,
para conduzir uma degustacéo de 6
vinhos toscanos, sendo 1 vinho branco
e 5 tintos.

Valor Individual: R$ 50,00 (associados)
e R$ 100,00 (néo associado)

Inscricéio: (11)3814-7905 / vinho@sabv-
sp.com.br
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AGENDA:
EVENTOS

BELO HORIZONTE
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Oportunidade Unica de aprendizado para nossa evolugéo
como apreciadores de vinho. Os romanos tiveram uma
grande influencia sobre a viticultura italiana, que se iniciou
com a expansédo do Império Romano para as llhas da Sicilia e
Sardenha. Até hoje muitas das técnicas romanas sdo usadas
ao redor do mundo, como: maturacéo e envelhecimento,
conservacdo em barris de carvalho, escolha das variedades
para cultivo de acordo com o territério que melhor se adaptam.
A degustacdo serd desenvolvida em 4 tempos:

- Recepgdo com Espumantes Italianos.

- Comparando Vinhos da Toscana e do Piemonte de Safras
Recentes.

- Comparando Vinhos da Toscana e Piemonte Maduros.

- E para ndo esquecer, um grande Vinho de Sobremesa
ltaliano.

SOMENTE 10 VAGAS.

Evento serd confirmado com 10 inscricbes

Reservas pelo Tels.: 98839-3341 (Mdrcio Oliveira) ou E-mail:
molivierbh@gmail.com

Valor Individual: Peca Informacées

Local: Rua Expediciondrio Alicio, n.° 479 — Bairro Mangabeiras
- Belo Horizonte.

Os eventos de Vinhos do Mdarcio Oliveira sGo para maiores
de 18 anos.
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CONFRARIA UN"ALTRA VOLTA - UM GIRO PELO PIEMONT

08.AGOSTO.2019 - 5°.feira — 20:00 hs - BH

Se na Franga, hd uma dicotomia entre os vinhos de Borgonha e Bordeaux, na ltélia ndo é diferente. As duas regidées mais famosas,
Piemonte e Toscana, também disputam acirradamente o gosto do consumidor. Quando se fala em Piemonte, a primeira referéncia que
surge é a sua uva tinta tipica, a Nebbiolo. E ela a base para as duas denominagées de origem mais faladas dessa regido italiana, Barolo
e Barbaresco. No entanto, ndo se restringindo a Nebbiolo, o territério piemontés traz muito mais variedades do que se imagina, com
uvas e denominagées menos comentadas, mas ndo menos importantes.

O MENU SERA ANUNCIADO EM BREVE!

Os pratos serdo harmonizados com vinhos tipicos do Piemonte, entre eles: Barbarescos e Barolos.

LIMITADO A 20 VAGAS.

Reservas e Informacdes: pelo Tels.: (31) 3245-0959 / 98489-4022. UN"ALTRA VOLTA - R. Grdo Mogol, 627 - Sion, Belo Horizonte — MG.
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CURSO DE INFORMAGAO BASICA DE VINHOS

Uma verdadeira viagem enogastrondémica e histérica, conduzida pelos aromas e sabores

do vinho, onde o roteiro tem inicio e ndo tem ponto para terminar! Descomplicando o tema,
o curso desenvolve os sentidos para a degustacdo com mais propriedade das caracteristicas
do vinho. Duas aulas sobre a histéria do vinho, os principais paises produtores e as uvas mais
emblemadticas. Aprenda a degustar corretamente o vinho, descrevé-lo, armazend-lo, escolher
a taga correta e a interpretar rétulos de forma simples e descomplicada. No Curso Bdsico
de Informagdes de Vinhos vocé fard um passeio pelos paises produtores mais importantes,
as caracteristicas de cada variedade de uva, tipos de tagas, as rolhas, temperatura ideal de
armazenamento e consumo, decifrando os diferentes rétulos, introducéo a@ harmonizacéo.
Assuntos desenvolvidos:
Histéria do Vinho, Principais Castas Viniferas e Uvas, O Vinho e sua Elaboracgéo, Tipos de Vinhos
(brancos, tintos, rosés, espumantes e fortificados). O Enélogo, o Sommelier e o Enéfilo. Andlise
Sensorial do Vinho: Avaliagéo Visual, Avaliagdo Olfativa, Avaliacéo Gustativa, Avaliagdo Global.
Técnicas e Tipos de Degustacdes. Guarda e Servico do Vinho. Acessérios do Vinho. Formacgédo
de Adegas. Harmonizagdées de Vinho e Comida. Principais Regides Produtoras. Degustacdes
Orientadas. Criticos, Guias, Revistas de Vinhos e Notas de Criticos. Ficha de Avaliacéo

SOMENTE 10 VAGAS.

Reservas pelo Telefone: 98839-3341 (Marcio Oliveira).
Valor Individual: R$ 480,00 (pode ser pago de 2 vezes)
Local: Rua Expediciondrio Alicio, n.° 479 — Bairro Mangabeiras

O Participante do Curso recebe a apostila “ABC DA DEGUSTACAO DE VINHOS” e degusta no
minimo 14 vinhos diferentes (minimo de 7 rétulos a cada Encontro).

Datas e programas passiveis de alteracéo.
Os eventos de Vinhos do Marcio Oliveira sGo para maiores de 18 anos.
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VINHO DA SEMANA

POR MARCIO OLIVEIRA

Esta vinicola familiar foi criada em 1934 e hoje é a maior produtora de vinhos da Eslovénia. A Puklavec Family
Wines estd em sua 4a geragdo de viticultores, com vinhas plantadas na regiéo de Podravje, nas montanhas do leste,
onde o terroir se assemelha muito ao Veneto e Friuli, e também possui vinhedos nas colinas de Negotino, dentro
da principal regiGo produtora de vinhos da Macedénia, Povardarje. O cultivo de vinhas nessa parte do mundo é
muito antigo, tendo comecado desde a ocupacéo do Império Romano e depois preservado durante a Idade Média.
O potencial desse lugar para rétulos complexos e originais levou a Puklavec estabelecer ali os vinhedos da casta
autéctone Vrane e das uvas estrangeiras Merlot e Cabernet Sauvignon.

Notas de Degustacéio: Cor rubi intensa. Aromas de frutas escuras maduras como amoras e cerejas, com toque
de pimenta-do-reino e tostados, notas de couro e tabaco. Na boca mostra-se encorpado, com taninos presentes e
macios, boa persisténcia e complexidade, revelando sabor de violetas e alcaguz.

Estimativa de Guarda: sugestdo para beber até 5 anos apés a safra.

Notas de Harmonizacéo: vinho com étimo perfil gastronémico para acompanhar pratos cldssicos de carnes vermelhas
assadas ou grelhadas, massas com funghi. Queijos de meia cura também véo bem como acompanhamentos.

Servico: servir entre 16 a 17°C.

Onde comprar: BH-WINE CLUB - Luiz Felipe - Cel.: (31) 98866-5222 - www.bhwineclub.com.br

VINOTICIAS Wi

CABERNET SAUVIGNON ESTATE SELECTION PUKLAVEC FAMILY WINES 2016 - MACEDONIA
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WEINGUT BRUNDLMAYER ZWEIGELT 2008 - LANGENLOIS - AUSTRIA

A vinicola Weingut Brindimayer estd situada em Langenlois, a cerca de 70 km a noroeste de Viena, a montante
ao longo do Danubio, no Baixo Vale do Kamp da Austria. As colinas arborizadas do Waldviertel protegem as vinhas
dos ventos frios do noroeste. Durante o dia, o sol aquece os terracos pedregosos, enquanto que a noite o ar fresco
e perfumado da floresta passa pelo Vale de Kamp e entra na regido de Langenlois.

Willi Brindlmayer comprou a Adega Zweigelt de Herwig Zweigelt juntamente com uma parte dos seus vinhedos.
O produtor Zweigelt ficou conhecido mundialmente ao cruzar a variedade de Blaufrénkisch e St. Laurent (uma
uva nativa ligada a Pinot noir) em 1922. Atualmente, apesar do sucesso com vinhos da Pinot Noir, a Zweigelt é
verdadeiramente a “varietal austriaca”.

Notas de Degustacéo: Cor rubi com leve nota de evolugdo. Aromas de cerejas, ameixas, com leves notas vegetais.
Na boca mostra bom frescor, confirmando os aromas, notas de especiarias e minerais, revelando elegéncia, equilibrio

e boa persisténcia.

Estimativa de Guarda: mostra-se muito bom aos 11 anos de guarda. Creio que ainda pode aguardar mais 3 a 4
anos.

Notas de Harmonizacéo: vinho com étimo perfil gastronémico para acompanhar pratos cldssicos de carnes
vermelhas assadas ou grelhadas e queijos de meia cura.

Servico: servir entre 16 a 18°C.

Onde comprar: MISTRAL - Rua Claudio Manoel, 723 - Savassi - BH. Tel.: (31) 3115-2100

VINOTICIAS [K:]
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QUANDO E POR QUANTO TEMPO DECANTAR SEU VINHO?

O inverno traz as nossas tagas tintos mais encorpados para enfrentar as tardes e noites frias e as comidas mais suntuosas e suculentas. Nestas horas, a pergunta que
deixa todo amante de vinho na duvida é se deve ou nédo decantar a bebida. E se for fazer a decantacéo, a segunda diuvida é por quanto tempo?

Entdo, procuramos reunir algumas dicas sobre a decantacéo de vinhos, que o ajude realmente melhorar o sabor.
VINHOS TINTOS - Quase todos os vinhos tintos se beneficiam da decantagéo. Existem dois processos primdrios envolvidos (oxidagéo e evaporagédo) que acabam por tornar
os vinhos tintos mais frutados e mais macios apés a decantagéo.

Vinhos Tintos de Corpo Leve: 20 a 30 minutos acaba sendo um bom tempo para ele desenvolver aos aromas. Vinhos tintos de corpo leve incluem aqueles produzidos a
partir da Pinot Noir, Gamay (“Beaujolais”), Zweigelt e Schiava.

Vinhos Tintos de Corpo Médio: 30 a 60 minutos. Alguns exemplos incluem de vinhos de corpo médio s@o os feitos a partir da Cabernet Franc, Grenache, Merlot, Malbec,
Barbera, Dolcetto e a Tempranillo.

Vinhos Tintos de Corpo: 60 minutos ou mais. Exemplos destes tintos incluem o Cabernet Sauvignon, o Nebbiolo (Barolo, Barbaresco), Syrah, Monastrell (corresponde na
Franca ao Mourvédre) e Tannat.

Apoés 15 a 20 minutos, as caracteristicas redutivas nos vinhos tintos séo eliminadas. A reducéo lembra o aroma de ovos podres, carne, borracha queimada ou
mesmo cheiros de estrebaria. E muito comum em vinhos tintos e acontece quando compostos aromdaticos se manifestam em um ambiente anaerébico (por exemplo, dentro
da garrafa).

Por volta dos 30-45 minutos, os aromas “ardentes” ou “agudos” nos vinhos tintos sGo menos detectaveis. Vocé pode pensar que esses cheiros ardentes s@o
devidos ao dlcool, mas mais do que provavel, é a acidez voldatil (VA). Naturalmente, a maioria dos degustadores tém limiares pessoais para detectar a acidez volatil e a melhor,
maneira de desenvolver sua habilidade é cheirar os aromas dos seus vinhos.

Em torno de 60 minutos, os taninos comecam a amadurecer. Tempos de decantagdGo mais longos sGo geralmente reservados para vinhos tintos encorpados e com
taninos muito adstringentes, duros. Embora ndo haja muita ciéncia para sustentar essa observacéo, alguns provadores de vinhos acreditam que o aumento de compostos
aromdaticos possa reduzir nossa percepgdo de taninos.

QUANTO TEMPO E MUITO LONGO?
Contanto que vocé esteja bebendo seus vinhos dentro de algumas horas depois de ter sido decantado, vocé deve estara dentro de um limite de seguranca, mas claro,
que existem algumas excec¢des especiais:

Vinhos Tintos Maduros: Alguns vinhos antigos sdo muito delicados e decaem rapidamente apés serem abertos. A melhor sugestGo e aposta é ter vinhos prontos se vocé
estiver planejando uma degustagéo com vinhos maduros. Na duvida se estd na hora para bebé-los vocé pode buscar informacgdes técnicas junto a ficha técnica do produtor.
Muitas delas indicam a melhor fase para beber a safra estampada no rétulo. Além disto, pode consultar notas de degustagéo feitas por criticos ou revistas especializadas.

VINHOS BRANCOS - Deliciosos vinhos brancos com niveis mais elevados de tiéis (aromas de grapefruit, maracujd ou goiaba) podem perder os seus aromas se forem
decantados. Entdo podemos avaliar que a maioria dos vinhos brancos e rosés néo precisa ser decantada.

Na verdade, alguns compostos aromdticos, como o aroma de maracujd azedo em Sauvignon Blanc, aparecem por pouco tempo e depois desaparecem! Entdo, a Unica
razéo pela qual vocé pode querer decantar um vinho branco ou rosé é se ele for “reduzido”.

A reduc@o no vinho branco, por vezes, lembra o cheiro de fésforo queimado, ou mesmo de “pedra de isqueiro”, mas na maioria das vezes é sé falta de aromas mais
definidos mesmo. Se vocé sentir apenas aromas “minerais” e muito poucos aromas de frutas, o seu vinho branco pode ter alguma reducéo, mas néo chega a ser problema!

Na maioria dos casos, ao colocar o vinho na taga, estes aromas desaparecem em cerca de 15 minutos e vocé ird perceber muito mais aromas de frutas depois deste
tempol!

Portanto, para Brancos e Rosados decante-os no méximo por até 30 minutos se o vinho apresentar sinais de reducgéo.

Curiosidade mesmo é descobrir que vinhos espumantes podem ser decantados.
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VINHOS ESPUMANTES - Existem alguns casos raros em que vocé deve decantar vinhos espumantes. Alguns vinhos de Champanhe costumam apresentar reducéo (cheiro
de fosforo queimado) e melhoram com a decantacéo. De um modo geral, um decanter de vinho espumante tem muito menos area de superficie de contato com o oxigénio
e tem formato de anfora para preservar as borbulhas.

OUTROS VINHOS - Existem alguns outros cendrios interessantes para vocé usar seu Decanter.

Vinhos Laranja: Os vinhos de laranja séo “essencialmente” vinhos brancos feitos com contato com a pele (com as cascas das uvas). Estes vinhos tém taninos e podem se
beneficiar de algumas decantagées. Tente algo entre 15 a 30 minutos.

Vinhos Naturais: Vinhos naturais e biodindmicos, muitas vezes tém aromas de reducdo! Embora néo se saiba exatamente por que, alguns produtores acreditam que isso é
causado pelo balanco inadequado de nitrogénio nos solos dos vinhedos. Isto ndo chega a ser problema - basta decantar por cerca de 20 minutos. Mas se o vinho apresentar,
depois deste tempo, os odores de alho, entdo vocé infelizmente pode descartar o liquido.

Vinhos Muito Maduros: Como mencionamos antes, os vinhos antigos ou maduros sé@o bastante sensiveis. Certifique-se de provar o vinho quando vocé o abre para ver se
ele esté equilibrado, se os aromas iniciais sGo agraddveis. Se assim for, pode decantar, desde que verificando os aromas periodicamente por 30 minutos para ver se abrem

e melhoram.

Creio que seguindo estas sugestoes, vocé poderd aproveitar melhor os aromas dos seus vinhos! Saude 1!



SELECAO DE ARTIGOS
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“VINHOS EM TEMPOS DE PAZ" - JORGE LUCKI

Poucas ocasiées poderiam caracterizar tdo bem a nocédo de convivéncia e
compartilhamento que o vinho tanto simboliza quanto a mesa a beira de vinhedos
e colinas nas cercanias de Glanz an der Weinstrasse, vilarejo no sudeste da Austria
na divisa com a Eslovénia, com 38 pessoas de mais de 30 nacionalidades bebendo
vinhos dos dois paises na companhia dos respectivos produtores e depois, todos
empunhando as bandeiras austriaca, eslovena e da Unido Europeia para a foto
oficial que marcava o inicio do roteiro organizado pelo “Austrian Wine Marketing
Board” (AWMB), coincidentemente no dia que comecava a votacéo para o Parlamento
Europeu, em maio Gltimo. A “mesa na fronteira”, traducéo de “Grenztisch”, como é
chamada, tem metade dela em cada um dos dois paises e foi criada em 2013 com
o objetivo de promover uma conexéo visivel e interativa entre os Estados, culturas e
pessoas, ap6s décadas divididos....

Leiac a reportagem completa em: hitps://www.valor.com.br/
cultura/6340673/jorge-lucki-vinhos-em-tempos-de-paz#

Jorge Lucki é um dos maiores conhecedores de vinhos do pais e colunista do
jornal Valor Econémico. Escreve também para a Revista Prazeres da Mesa.

“p CRITICA DE VINHOS E ENTEDIANTE, ESTA

NA HORA DE A MUDAR"” - PEDRO GARCIAS

Néo estard na altura de repensarmos tudo e adequarmos a critica de vinhos
aos novos tempos, sendo mais selectivos e dando mais énfase ao lado humano e a
“geografia” do vinho, sobrepondo a informacéo a avaliagéo?
Um dia destes colhi damascos de dois damasqueiros diferentes, plantados a poucos
metros de disténcia. Uns eram bons, meio agridoces e suculentos; os outros eram
muito bons, meio agridoces também mas com um sabor mais intenso e mais rico. Fiz
bem em comparda-los. Colocando-os lado a lado, pude ficar...

Leia mais em:
vinhos-entediante-hora- mudur-1879276

Pedro Garcias é jornalista com pés-graduacdo em Cultura Portuguesa, escreve
semanalmente sobre vinhos no suplemento Fugas Publico. E produtor de vinho e

azeite, na sub-regido do Douro Superior. (Fonte: http://fugas.publico.pt).

“JEREZ MANZANILLA, O LADO SALGADO

DO VINHO” - ERIC ASIMOV

O Jerez de Manzanilla é tdo distante quanto vocé possa pensar num vinho
rosé. Essa é uma boa razéo para tornar nosso préximo assunto.
Enquanto o rosé goza de ampla popularidade e marketing, o Manzanilla reside em
grande parte nos coragdes dos amantes e aficionados por jerez...
Os trés manzanillas que eu sugiro séo:
Bodegas Hidalgo La Gitana Manzanilla La Gitana (Importagées Hidalgo, Miami)
US$ 18 /500 ml
Bodegas Yuste Aurora Manzanilla (Vinhos Cléssicos, Seattle) US$ 20 / 500 ml
Valdespino Manzanilla Deliciosa en Rama Saca de Primavera 2018 (Polaner
Selections, Mount Kisco, N.Y.) US$15 / 375 ml

Leia mais
school- assugnment-mqnzqmllu sherrv.himl

“O MUNDO DESCOBRE A LIGURIA”

- MARCOS MARQUES

Se o sabor de cada vinho é enriquecido com a histéria de onde ele foi produzido,
poucos rétulos podem ser considerados tGo especiais quanto os da montanhosa e
peculiar regido da Liguria, no noroeste da ltdlia.

Sua capital, Génova, é conhecida como o berco dos grandes marinheiros da
época romantica da navegacdo, a comecar pelo seu filho mais famoso, Cristévédo
Colombo. Esses desbravadores traziam de volta para casa mercadorias de todas as
partes do mundo, incluindo videiras. Elas comecaram a ser replantadas nas imensas
escarpas que desaguam no Mediterréneo e algumas familias se aventuraram a fazer
a colheita de forma manual - uma verdadeira facanha, considerando-se condigées
tdo adversas.

Devido & dificuldade de acesso a essa drea da ltdlia, feito durante muitas
décadas exclusivamente pelo mar, o saboroso resultado de todo esse esforco
permaneceu quase desconhecido fora do pais durante um tempo consideravel....
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“BORDEAUX TERA TOURIGA, MARSELAN E ALVARINHO” - MARCELO COPELLO

Como uma forma de se adaptar as mudancas climéticas no planeta, que estdo afetando drasticamente a producéo de vinhos, o sindicato de produtores de Bordeaux
(das AOC Bordeaux e Bordeaux Supérieur) aprovou por unanimidade o uso de 7 novas uva. Séo quatro tintas: Touriga Nacional, Marselan Arinarnoa e Castets, e trés
brancas: Alvarinho, Petit Manseng e Liliorila.

Estas variedades foram escolhidas principalmente por serem de colheita mais tardia e terem a capacidade de manter boa acidez frente as mudancas climaticas.

Os primeiros vinhedos devem ser plantados ano que vem. Os produtores estdo autorizados e ter 5% de seus vinhedos com estas uvas e ter 10% delas em seu blend

final.
Por enquanto as mudancas sdo apenas nas AOC regionais, ufa!l Serd que veremos algum dia um Lafite com Marselan ou Latour com Touriga Nacional?
Leia a reportagem completa em: g

DOCES PORTUGUESES - PECADO ABENCOADO PELAS FREIRAS (11/07/2019) -
“O discurso que se desenvolve a volta do acucar, lembra o que durante séculos estigmatizou o sexo, que liberalizado, deixou teélogos, moralistas e alguns médicos, sem
vitima para exercitarem a queda natural para a represséo”.

Alfredo Saramago, gastrénomo portugués em seu livro “Docaria Conventual do Alentejo”.

A relacéo entre agucar e prazer é assunto antigo. Para muitos comer doces em privado, por exemplo, soa quase como onanismo. O agUcar de cana veio do oriente
médio no século XI, com o status de produto medicinal de grandes virtudes e aos poucos tomou a Europa. Hoje é aceito universalmente e indispensavel em todas as cozinhas.
Este edulcorante viveu tranquilo até meados do século XX, quando foi muito questionado. O best seller “Sugar Blues” de William F. Dufty, que fez sucesso nos anos 80 com
sua propaganda anti-agucar, ilustra bem este pensamento...

Leia a reportagem completa em: http://www.marcelocopello.com/post/doces-portugueses-pecado-abencoado-pelas-freiras

Mais em www.marcelocopel.com.br / contato@marcelocopello.com | Facebook — vinhocommarcelocopello | Instagram — marcelocopello | hitp://www.
marcelocopello.com/blog
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VIAGENS 1

14 A 18.AG0.2019 - XX ENCONTRO DO FORUM ENOLOGICO VAMOS A MONTANHA 2019 - PENEDO (RJ)

O VAMOS A MONTANHA (VAM) é um evento anual que reune os participantes do Férum Enolégico da Academia do Vinho (
) e outros enéfilos adeptos, desde o ano 2000. Ja estd no ar o site do Vamos a@ Montanha 2019:

O evento acontecerd de 15 a 18 de Agosto em Penedo. A programacéo (que ainda terd pequenos ajustes) j@ pode ser consultada no site nas Abas com
a Programacéo do VAM e do Pré-VAM (que estdo separadas no site).

Este ano teremos, para os aventureiros, um Pré VAM de dois dias com trilhas no Parque Nacional de ltatiaia. Teremos, ainda, uma visita a Visconde de
Maud. Os participantes do VAM que chegarem antes do dia 15 de Agosto podem participar de ambas as atividades ou apenas do passeio em Visconde de Maua.
Teremos 5 degustagdes:

- Workshop Harmonizacéo de Chocolates com Vinho, apresentada pela Chocolatiére Mirian Rocha

- O Jerez harmonizado com tapas, apresentada por German Alarcén-Martin

- Vinhos do Vale de Loire - Les Grande Vignes, apresentada pelo produtor Eric Recchia - Explorando Bordeaux através de vinhos orgénicos e biodindmicos
apresentada por Joseph Morgan Jr.

- Vinhos Boutique do Chile, apresentada por quatro enélogos Chilenos convidados e

coordenada pelo produtor chileno David Giacomini.

- Além disso, teremos o Desafio de Duplas, coordenado por Agilson Gavioli. Competicéo

gue vai movimentar o VAM.

Finalmente, continuaremos a ter o coquetel (com curadoria de vinhos feita por
Rogério Dardeau), o Jantar Traga seu Vinho e o Jantar de Gala, além do brunch de
Domingo.

As inscricdes comecam no site no meio de MAI, mas para quem jd desejar garantir a
sua hospedagem no Hotel Pequena Suécia, pode jé realizar as reservas, cujas informacgdes
estdo ai nessa web também.

VALOR DA INSCRICAO: Héspedes do Hotel Pequena Suécia — Em construgéo. Héspedes
de outros hotéis da cidade — Em construcéo (serd cobrada pelo hotel taxa de uso por néo
hospedes). ¢ As inscri¢des serdo abertas no final de Maio de 2019

PROGRAMACAO RESUMIDA: A programagdo do VAM em Penedo incluiréd um grande
leque de atividades (almogos e jantares harmonizados e degustagées). O participante
pode selecionar dentre as opcdes as atividades de seu interesse. O programa bdsico inclui
o evento de Boas Vindas na 5° feira no final da tarde, o jantar TSV (“Traga seu Vinho")
na 6° feira e o Jantar de Gala (de Gala porque é importante e ndo porque é “Black Tie”).
E 6bvio que uma viagem & Penedo, na Serra da Mantiqueira, pode incluir mais do que
o evento VAM 2019 (de 6° feira @ Domingo). Aos que quiserem chegar antes do VAM,
vamos ter uma programacgdo adicional (o Pré-VAM) que jd vem se tornando uma tradigdo.
Vai ser um “esquenta” para o evento a seguir.

INFORMAGCOES E CONTATO: Comissdo Organizadora: Ana Maria Gazzola / Antonio
Dantas/ Ligia Pecanha/ Olandina Pacheco. Inscricdo e informacgdes, fazer contato pelo
email: ou pelo telefone (whatsapp): 55 (21)99604-
2930
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VINOTICIAS T4

18 A 25 DE AGOSTO 2019. VAMOS AO SUL DE MINAS E NORTE DE SAO PAULO

Viagem de descobertas sobre o potencial da regi@o na producéo de excelentes vinhos, azeites, cafés, cachacas e queijos. No interior de SGo Paulo e Minas
Gerais se concentra uma produgdo vinicola maravilhosa! Néo perca a oportunidade de participar deste Roteiro orientado por Ana Maria Gazzola, uma expert
em vinhos, em que serdo visitadas as principais vinicolas que estéo revolucionando a induUstria do vinho a partir da adogéo da técnica de dupla poda. Desta
forma os produtores podem colher as uvas nos meses secos do inverno, quando nas outras regides do hemisfério sul a colheita se da nos meses de fevereiro e
marco, meses tipicamente chuvosos durante o nosso verdo.

Um Roteiro conhecendo os vinhos, azeites, queijos, café e cachacas da regido. Produtos de destaque, sendo premiados em concursos nacionais e
internacionais.

INFOS & RESERVAS: Na ZENITHE TRAVELCLUB Consultoria e Operadora de Experiéncias EnoGastronémicas | Belo Horizonte | Tel: (31) 3225-7773 |
Contato: |
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VINOTICIAS B

26.SET A 07.0UT.2019. VIAGEM AO CORACAO DO MUNDO MAIA

Guatemala significa “terra das florestas” que assim deu lugar num dos dialetos maias. A Cultura e as Costumes de Guatemala estdo marcadas pela
sua histéria. Os guatemaltecos sGo na sua maioria mesticos (ou também chamados de ladinos) de sangue espanhola e maiaq, tanto que alguns campesinos
sdo descendentes diretos e puros de vdrias etnias maias, entre elas K'iche’es, Tz utujiles e Kaqchiqueles. A civilizagdo maia que habitou a Guatemala atual
durante quase 600 anos antes do seu declinio nos anos 900 d.C. tem influido de forma determinante na sua historia. Este mosaico multicultural inerente na sua
sociedade atual tem deixado sua marca nos costumes, gastronomia, territério e populagéo.

Venha e Experimente, Sinta, Perceba e Deguste!

Sinal de RS 3.000,00 como INSCRICAO no momento da solicitacéio da reserva junto ao preenchimento da Ficha de Inscricéio no Programa com
prazo até: 02 JUN 2019 em dinheiro, cheque ou transferéncia bancdaria, sinal a ser descontado no pagamento final. Nota: Se decidir participar, ndo
deixe se inscrever até o ultimo dia. Faga a sua inscrigdo quanto antes.

INFOS & RESERVAS: Na ZENITHE TRAVELCLUB Consultoria e Operadora de Experiéncias EnoGastronémicas | Belo Horizonte | Tel: (31) 3225-7773 |
Contato: |
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VINOTICIAS B3

CHATEAU TALBOT: O MAIS INGLES DO MEDOC
Este 4eme Grand Cru classificado de Saint-Julien deve seu nome a um famoso militar inglés do século XV. Em 1919, tornou-se propriedade da familia
Cordier, originalmente de Lorraine, que desde entGo manteve a reputacgdo desta j6ia do Medoc.
Naquela noite de 16 de julho de 1453, John Talbot, conde de Shrewsbury e Waterford, e grande militar dos exércitos ingleses, sabia que no dia seguinte ele
iria morrer. Ele acampou nos portées de Castillon, onde aguardavam os exércitos da coalizéo do rei da Franca, para a tltima batalha da Guerra dos Cem Anos.
Ele desembarcou em Medoc para retomar Bordeaux, que abriu suas portas com os gritos de “Viva o rei Talbot”, ele ndo carregaca nem armas, nem
armadura, porque jurou néo para lutar contra o rei da Franca. Um homem de honra, ele marchou desarmado a frente de suas tropas e caiu sob o fogo dos
canhées de longa disténcia franceses. Assim, entrou para a Histéria.... Leia mais em: https://www.larvf.com/chateau-talbot-le-plus-anglais-des-grands-
du-medoc,4644867.asp (Fonte - Revue du Vin de France - Pierre Casamayor - 11/07/2019).

DIJON LANCA A PEDRA FUNDAMENTAL PARA SUA CIDADE DA GASTRONOMIA E DO VINHO

A cidade de Dijon langou na quinta-feira, 4 de julho de 2019, a pedra fundamental da sua futura Cidade Internacional da Gastronomia e do Vinho,
prevista para o final de 2021, versdo da Borgonha do registro em 2010 de “refeicéo gastronémica do patriménio francés” da humanidade.

Este projeto, que combina a reabilitacdo de edificios histéricos e novas construcées no local do antigo Hospital Geral de Dijon, encerrado em abril de
2015, sera concluido trés anos depois da data original.
PROJETO TRAVADO POR PROCEDIMENTOS JURIDICOS - “Poderia ter sido possivel se mover mais rapido, mas perdemos muito tempo por causa das” acdes
judiciais”, citou o prefeito de PS da cidade, Francois Rebsamen, referindo-se ao processo iniciado pelo vereador municipal. Emmanuel Bichot (LR), que néo teve
sucesso. O projeto representa um investimento global de 250 milhées de euros, dos quais um pouco mais de quinze financiados pela cidade e pela metrépole,
a regiéio ou o estado, disse o Sr. Rebsamen... Leia mais em: https://www.larvi.com/dijon-vers-l-aboutissement-de-sa-cite-de-la-gastronimie-et-du-
vin,4644733.asp (Fonte - Revue du Vin de France — Redagéo com AFP — 10/07/2019).

LAFITE E CONSIDERADO O MELHOR VINHO DA SAFRA 2018

Pesquisa da Liv-ex aponta o rétulo Lafite como favorito entre os negociantes. A pesquisa anual de mercado da Liv-ex sobre vinhos en primeur de Bordeaux
nomeou Lafite como o “vinho da safra de 2018”. Todos os anos, a Liv-ex pede aos seus 430 membros para avaliarem a Gltima safra de Bordeaux nomeando
seus vinhos favoritos, aqueles que eles acham que representardo a “melhor compra” (menos de £600 por caixa), como a safra se compara a outras safras
recentes, o nivel esperado de demanda e o nivel de precos aguardando.

Lafite ficou em primeiro lugar (assim como j&@ havia ocorrido em 2016), seguido por uma série de propriedades da margem direita: Cheval Blanc, Vieux
Chateau Certan, Petrus (primeiro lugar em 2017) e Lafleur. Em seguida vieram Mouton Rothschild, Pichon Lalande, Calon Segur e Margaux (estes da margem
esquerda), enquanto Ausone e Haut-Brion empataram no 10° lugar.

Entre os vinhos que se espera estarem abaixo de £600 por caixa de 12 garrafas e, portanto, tidos como “melhor compra”, Branaire Ducru ficou na primeira
posicdo e, quando o preco foi divulgado, correspondeu: £462 pela caixa. Outros vinhos na categoria incluiam Capbern, Rauzan Ségla, Domaine Chevalier,
Beychevelle, Labegorce e Dame de Montrose.

Quando se questionou sobre os vinhos mais decepcionantes houve ...

Leia mais em: https://revistaadega.uol.com.br/artigo/lafite-e-considerado-o-melhor-vinho-da-safra-2018 11789.html (Fonte — Revista ADEGA —
Redagdo — 10/07/2019).
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VINOTICIAS BiV;
VINHOS ALSACIANOS APRESENTARAO NIVEL DE DOCURA NO R()TULO

A vinicola Schlumberger jé indica a quantidade de aclUcar nos vinhos com as categorias seco, meio-seco, meio-doce e doce. Segundo Séverine Schlumberger, do
Domaines Schlumberger, a Alsécia estd perto de impor normas para identificar o nivel de dogura nos rétulos dos vinhos. “Estamos mais perto do que nunca. Estamos
pressionando para que isso seja imposto por lei. As cooperativas s@o contra, jd que costumam fazer Riesling doces e ndo gostam que as pessoas saibam que s@o doces”,
afirmou a produtora.

Na vinicola dos Schlumberger, hd muitos anos os vinhos j& s@o classificados de acordo com seus niveis de aciUcar residual nas seguintes categorias: seco, meio-seco,
meio-doce e doce. Os vinhos na categoria seco tém entre 6 e 8g / | de acucar residual, os meio-secos entre 8 e 16g / |, os meio-doces cerca de 16 a 40-45g / | e os doces
acima de 45g / litro ...Leia mais em: hitps://revistaadega.uol.com.br/artigo/vinhos-alsacianos-a reseniarqo-mvel-de-docurq-no-roiulo 11792.html (Fonte —
Revista ADEGA - Redqgao - 10/07/2019).

MIGUEL TORRES FAZ ALERTA SOBRE A IMPORTANCIA DA MUDANCA CLIMATICA PARA O MUNDO DO VINHO
Produtor espanhol se diz preocupado com a falta de acéo de colegas. Um dos principais apoiadores das medidas para combater o aquecimento global
dentro da indUstria do vinho é o prestigiado Miguel Torres, das Bodegas Torres, da Espanha. Ha anos sua empresa vem focando na diminuigdo da pegada de
carbono assim como em outras acdes sustentdveis e ecolégicas. Nos Gltimos tempos, porém, ele tem se tornado a grande voz a alertar seus colegas produtores.
“A maioria das pessoas na indUstria do vinho ainda néo entende a urgéncia de agir em conjunto contra a mudancga climética”, falou em um curso sobre
mudancas climdticas da Familia Torres. Ele afirmou ainda que é decepcionante que apenas 20 vinicolas na Espanha tenham se juntado ao grupo Wineries for

Climate Protection, que ele criou em 2011... Leia mais em: https://revistaadega.uol.com.br/artigo/miquel-torres-faz-alerta-sobre-importancia-da-mudanca-
climatica-no-mundo-do-vinho_11795.htm! (Fonte — Revista ADEGA - Redacéo - 12/07/2019).

CHATEAU PALMER TESTA CAIXA DE MUSICA NO VINHEDO

Vinicola de Bordeaux experimenta teoria de que ondas sonoras ajudam videiras a florescer. O Chateau Palmer, uma das principais propriedades de
Bordeaux, vem experimentando uma caixa de musica para testar a teoria de que as ondas sonoras podem ajudar as videiras a florescer. De acordo com o CEO
da vinicola, Thomas Duroux, a ideia é fazer um periodo de experiéncia de trés anos.

o experimen’ro é baseado em uma teoria e método idealizados pelo fisico e musico francés Joel Sternheimer nos anos 1980. Sternheimer alega que
diferentes notas musicais, ou sons em comprimentos de onda variados, podem afetar a sintese de proteinas em plantas. O estudo foi publicado em 1994 pela

revista New Scientist... Leia mais em: https://revistaadega.uol.com.br/artigo/chateau-palmer-testa-caixa-de-musica-no-vinhedo_11797.html (Fonte — Revista
DEGA - Redacéo - 13/07/2019).

IMPORTACAO “EN PRIMEUR” DE JONATHAN MALTUS 2018

Os vinhos de Jonathan Maltus tém em geral obtido notas bem mais altas depois de engarrafados do que “En Primeur” de vinhos em barrica. Um exemplo
é o Le Déme 2010 que, degustado em barrica por Robert Parker, obteve nota 94-96 e depois de engarrafado passou a nota 100. O mesmo aconteceu em 2009,
quando passou de 95-97 para 99, em 2015 de 94-96 para 98+, e em 2016 de 93-95 para 99.

A safra de 2018 em Bordeaux foi excepcional e os vinhos de Maltus receberam notas altissimas de Robert Parker’s Wine Advocate em degustacdo “En
Primeur” em barrica. O Le Déme, por exemplo, recebeu nota 97-99.

Em funcéo disso resolvemos fazer uma importacéo “En Primeur” dos vinhos de Maltus. Lembramos que os vinhos desse produtor ndo sGo negociados na
Place de Bordeaux e sua importacéo para o Brasil é exclusiva da PREMTUM.

Solicite mais informagdes em: contato@premivmwines.com.br
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