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AGENDA:

RIO DE JANEIRO

ABS-RIO-NOVA IGUACU ;
CURSODEVINHOSESUADEGUSTACAO

O investimento, no valor de RS 1.380,00,
que pode ser parcelado, contempla
material diddatico (dois livros) e os
24 vinhos a serem degustados nas
aulas, que abordaréo: zonas produtoras
mundiais de vinho, breve histéria da
viticultura brasileira, técnicas viticolas,
principais variedades de uvas. A colheita,
a elaboragéo do vinho, como se produz
o champagne. Elementos constituintes
do vinho. O vinho e a saude. Nocoes
praticas do servico de vinhos. O vinho
na cozinha, combinacéo entre vinhos
e comidas. Métodos de avaliaco
sensorial.  Ficha  analitico-descritiva
(método Giancarlo Bossi). Avaliacéo dos
caracteres organolépticos do vinho (visual,
olfativo e gustativo). Amadurecimento e
envelhecimento do vinho. Evolugdo dos
varios componentes dos vinhos. Conheca
todo o conteddo.

O aluno que tiver a presenca minima
exigida (assistindo, pelo menos, a oito
aulas) receberd certificado reconhecido
pela ASI — Association de la Sommellerie
Internationale, com presenca em 57
paises. Garanta a sua vaga e venha
usufruir esse encantador mundo do vinho!

02 de setembro a 04 de novembro de
2019, as 2as feiras / Hora: 19h as 21h30
Informacoes e Inscricéio: (21) 2285-
0497 / (21)2265-2157 / abs@abs-rio.
com.br

ABS-RIO-FLAMENGO )
CURSO DE VINHOS ESPANHOIS

A Espanha possui a maior superficie de
vinhedos do mundo, é o terceiro produtor
e o maior exportador do mundo. Para
obter esses numeros, vem se esmerando
no aprimoramento de seus vinhos, cada
vez mais elegantes e quase sempre com
um bom custo x beneficio.

Valor: R$393,00 para sécios e R$510,00
para convidados

Informacoes e Inscricéio: (21) 2265-
2157 / (21) 2285-0497 / abs@abs-rio.
com.br

ABS-RIO-FLAMENGO
CAMPANHA GAUCHA / MWINE VINHO
E CULTURA

A ABS-Rio receberd Marcela Lopes, sécia
da importadora MWine Vinho e Cultura,
para uma apresentacdo de vinhos
da Bodega Sossego e da Routhier &
Darricarrere.

Valor: R$50,00 para sécios. *Para
profissionais da drea, em dia com a ABS,
a inscricdo é gratuita. * Apenas para
associados em dia com a ABS.
Informacoes e Inscricéio: (21) 2265-
2157 / (21) 2285-0497 / (21) 2421-9640
/ abs@abs-rio.com.br

ABS-RIO-FLAMENGO
VINHOS CHILENOS DO GRUPO
DONOSO / PREMIER WINE

O Grupo Donoso é representado no
Brasil, em vdrias de suas marcas, pela
importadora Premier Wine, que recebe
com exclusividade Carolina Leiva, uma das
diretoras do Grupo, para apresentacéo
e degustacdo de cinco rétulos premium
de seu portfélio, com ampla riqueza de
informacgdes e histérias.

Valor: R$50,00 para soécios. *Para
profissionais da drea, em dia com a ABS,
a inscricdo é gratuita. * Apenas para
associados em dia com a ABS.
Informacoes e InscricGio: (21) 2265-
2157 / (21) 2285-0497 / (21) 2421-9640
/ abs@abs-rio.com.br

VINOTICIAS [

SAO PAULO

SBAV-SP
VINiCOLA BUTIQUE CHILENA DON
RAUL

A SBAV-SP receberd Fabio Gavazzi,
sommeliereraulnavarrete, proprietdrio
da vinicola don raul, para bate papo e
degustacdo. a vinicola chilena fica no
vale aconcagua, onde produz 4 vinhos
gran reserva, todos com 24 meses de
barrica francesa. vinhos diferenciados,
envelhecidos (safra 2013) potentes e
com muita personalidade.

Valor Individual: R$ 50,00 (associados)
e R$ 100,00 (néo associado)

Inscricéio: (11)3814-7905 / vinho@sabv-
sp.com.br

ABS-SP
OS ELEGANTES TINTOS DA NOVA
ZELANDIA

Mundialmente famosa pela exceléncia
de seus vinhos brancos, em especial
os elaborados com a Sauvignon Blanc,
e pela exuberéncia de seus tintos
de Pinot Noir, a Nova Zelandia, pais
de enorme diversidade de terroirs,
situados em diferentes regides das
Ilhas Norte e Sul, surpreende também
guando o assunto séo os vinhos tintos
elaborados com uvas como a Cabernet
Sauvignon, Malbec, Cabernet Franc,
Syrah e Petit Verdot.

Valor Individual: R$ 140,00 (associados)
e R$ 130,00 (associado participante)
Inscrico: (11)3814-7853 / abs-sp@
abs-sp.com.br
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Oportunidade Unica de aprendizado para nossa evolugéo
como apreciadores de vinho. Os romanos tiveram uma
grande influencia sobre a viticultura italiana, que se iniciou
com a expansédo do Império Romano para as llhas da Sicilia e
Sardenha. Até hoje muitas das técnicas romanas sdo usadas
ao redor do mundo, como: maturacéo e envelhecimento,
conservacdo em barris de carvalho, escolha das variedades
para cultivo de acordo com o territério que melhor se adaptam.
A degustacdo serd desenvolvida em 4 tempos:

- Recepgdo com Espumantes Italianos.

- Comparando Vinhos da Toscana e do Piemonte de Safras
Recentes.

- Comparando Vinhos da Toscana e Piemonte Maduros.

- E para ndo esquecer, um grande Vinho de Sobremesa
ltaliano.

SOMENTE 10 VAGAS.

Evento serd confirmado com 10 inscricbes

Reservas pelo Tels.: 98839-3341 (Mdrcio Oliveira) ou E-mail:
molivierbh@gmail.com

Valor Individual: Peca Informacées

Local: Rua Expediciondrio Alicio, n.° 479 — Bairro Mangabeiras
- Belo Horizonte.

Os eventos de Vinhos do Mdarcio Oliveira sGo para maiores
de 18 anos.
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BELO HORIZONTE

DEGUSTACAO DE VINHOS PREMIUM CHILENOS

30 de AGOSTO 2019 - 6°.feira — 20:00 hs — BH

O Projeto Chilean Premium Wine — Tasting Tour, traz a ABS Minas 10 dos melhores Vinhos Premium e icones Chilenos.
VINHOS QUE SERAO DEGUSTADOS:

Gandolini Las 3 Marias, 2013 (97 pontos Descorchados) / Ventolera Private Cuvée Chardonnay , 2013 (95 pontos Descorchados) /
Santa Ema Amplus Carignan, 2017 (93 pontos Descorchados) / Apaltagua Grial, 2017 (92 pontos James Suclking) / Laura Hartwig
Laura Icone, 2013 (96 pontos James Suckling) / PS Garcia Grenache, 2016 (98 pontos James Suckling) / Dagaz Tierras de Pumanque,
2017 (95 pontos Descorchados) / Loma Larga SAGA, 2011 (94 pontos Descorchados) / Ventolera Sauvingon Blanc, 2016 (94 pontos
Descorchados) / Flaherty Cauquenes, 2016 (93 pontos Descorchados).

VALOR INDIVIDUAL - R$ 140,00
LOCAL: ABS-MINAS: Av. do Contorno, 8000 -18° Andar, Santo Agostinho | Belo Horizonte, MG |

Reservas e Informagdes pelo Telefone: +55 31 2555-8938 | E-mail: abs@abs-minas.com.br
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BELO HORIZONTE

CONFRARIA UN"ALTRA VOLTA - UM GIRO PELO PIEMONT

05 SETEMBRO.2019 - 5°.feira — 20:00 hs — BH

Se na Franga, hd uma dicotomia entre os vinhos de Borgonha e Bordeaux, na ltélia ndo é diferente. As duas regidées mais famosas,
Piemonte e Toscana, também disputam acirradamente o gosto do consumidor. Quando se fala em Piemonte, a primeira referéncia que
surge é a sua uva tinta tipica, a Nebbiolo. E ela a base para as duas denominagées de origem mais faladas dessa regido italiana, Barolo
e Barbaresco. No entanto, ndo se restringindo a Nebbiolo, o territério piemontés traz muito mais variedades do que se imagina, com
uvas e denominagées menos comentadas, mas ndo menos importantes.

O MENU SERA ANUNCIADO EM BREVE!

Os pratos serdo harmonizados com vinhos tipicos do Piemonte, entre eles: Barbarescos e Barolos.

LIMITADO A 20 VAGAS.

Reservas e Informacdes: pelo Tels.: (31) 3245-0959 / 98489-4022. UN"ALTRA VOLTA - R. Grdo Mogol, 627 - Sion, Belo Horizonte — MG.
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BELO HORIZONTE

CONVIVIUM

30 DE AGOSTO.2019 - Sexta-Feira — 20:00 hs

Abrindo a temporada de 2019 dos nossos CONVIVIUM com uma 6tima
oportunidade para aproveitar e rever novos e antigos amigos e compartilhar uma
taca de vinho e uma boa conversa no Restaurante CAPTAO LEITAO, celebrando
nossa Confraternizacdo de Agosto de 2019. O carddpio do Jantar Convivium
foi cuidadosamente elaborado, com Menu celebrando as harmonizagées com
os vinhos da sua preferéncia com tema “Vinhos de Portugal”.

Menu

Entradas / Petiscos: - Escabeche de Leitdo com Gel de Laranja - Crocante com
Estufado de Cogumelos - Canastra com Caramelo de Leitdo - Craker de Arroz
Negro e Xara de Leitdo - Ovinho Surpresa - Rapa de Arroz.

Principal JANTAR: - Mexilhdo com Arroz do Chiqueirinho - Leitdo a Bairrada
Sobremesa: - Tatin de Pera Portuguesa e sorvete de Cumaru.

Bebidas e Servico Inclusos: Agua Mineral com ou sem Gas, e Café (uma unidade
por participante).

Valor Individual: R$ 115,00. (Né&o servimos mais os espumantes de recepgao).

P’
TRAGA SEU VINHO COM O TEMA DE “VINHOS DE PORTUGAL’ PARA A P I a I "
COMPARTILHAR COM OS AMIGOS. Valor Minimo sugerido do Vinho Individual

por Pessoa: R$ 70,00/garrafa.

~
CAPITAO LEITAO - Rua Silvianépolis, 364 - Santa Tereza. Tel: 31 3024-8764 I E ' I AO
Reservas pelo Tels.: 98839-3341 (Marcio Oliveira).
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CURSO DE INFORMAGAO BASICA DE VINHOS

Uma verdadeira viagem enogastrondémica e histérica, conduzida pelos aromas e sabores
do vinho, onde o roteiro tem inicio e ndo tem ponto para terminar! Descomplicando o tema, o
Encontro desenvolve os sentidos para a degustacdo com mais propriedade das caracteristicas do
vinho. Num 0nico Encontro vocé terd informacdes sobre a histéria do vinho, os principais paises
produtores e as uvas mais emblemadaticas. Aprenda a degustar corretamente o vinho, descrevé-lo,
armazend-lo, escolher a taga correta e a interpretar rétulos de forma simples e descomplicada.
Vocé fard um passeio pelos paises produtores mais importantes, as caracteristicas de cada
variedade de uva, tipos de tagas, as rolhas, temperatura ideal de armazenamento e consumo,
decifrando os diferentes rétulos, introducéo a harmonizacéo.

Assuntos desenvolvidos:

Histéria do Vinho, Principais Castas Viniferas e Uvas, O Vinho e sua Elaboracgéo, Tipos de Vinhos
(brancos, tintos, rosés, espumantes e fortificados). O Enélogo, o Sommelier e o Enéfilo. Andlise
Sensorial do Vinho: Avaliacéo Visual, Avaliagdo Olfativa, Avaliacéo Gustativa, Avaliagdo Global.
Técnicas e Tipos de Degustacdes. Guarda e Servico do Vinho. Acessérios do Vinho. Formacgédo
de Adegas. Harmonizagdées de Vinho e Comida. Principais Regides Produtoras. Degustacdes
Orientadas. Criticos, Guias, Revistas de Vinhos e Notas de Criticos. Ficha de Avaliacéo

SOMENTE 10 VAGAS.

Reservas pelo Telefone: 98839-3341 (Marcio Oliveira).
Valor Individual: R$ 240,00

Local: Rua Expediciondrio Alicio, n.° 479 — Bairro Mangabeiras

O Participante do Curso recebe a apostila “ABC DA DEGUSTACAO DE VINHOS” e degusta no
minimo 8 vinhos diferentes.

Datas e programas passiveis de alteracéo.
Os eventos de Vinhos do Marcio Oliveira sGo para maiores de 18 anos.
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VINHO DA SEMANA

POR MARCIO OLIVEIRA

Em 2005, Laurent Delaunay comprou no Languedoc a Maison Abbotts, vinicola boutique criada em 1996 em
Marseilette, perto de Carcassone, pela talentosa enéloga australiana Nerida Abbott, que havia sido seduzida pela
regido e assinava vinhos de muita classe. Juntando o desejo de perfeico de ambos, surgiu a colecdo Abbotts &
Delaunay.

A Mourvédre é a Monastrell da Espanha, pais em que se encontram mais varietais desta uva do que na Franga,
onde normalmente aparece em cortes. Aqui temos um tinto encorpado, com muita fruta e bom balango. Tem origem
em vinhedos das cétes do Hérault e de Aude, na regido de Minervois. Parte do lote (30%) estagiou em tonéis de
carvalho.

Notas de Degustacéo: rubi de boa intensidade. Aromas de cassis, amora, com algo doce como se fosse um licor
de jabuticaba. Mostra ainda notas de canela e terra. Na boca o vinho tem taninos macios, com um paladar muito
gostoso. Prazeroso e de boa persisténcia.

Estimativa de Guarda: estd pronto, mas ainda aguenta mais 2 anos fécil.

Notas de Harmonizacéo: vinho para acompanhar assados e carnes grelhadas, quiches, assim como, queijos brie,
camembert, gruyere até meio-maduros.

Servico: servir entre 16 a 18°C.

Onde comprar: em BH
ZAHIL - REX-BIBENDI - End.: Rua Anténio de Albuquerque, 917 - Funciondrios. Esquina de Rua Levindo Lopes. Tel.: (31) 3227-3009.

VINOTICIAS K

MOURVEDRE LES FLEURS SAUVAGES 2016 - ABBOTT'S DELAUNAY - PAYS D OC - SUL DA FRANCA
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TANNAT VINEDOS DE LOS VIENTOS 2016

Produzido pela Vifiedo de Los Vientos, uma vinicola boutique que escreve sua histéria desde 1920, quando Angelo
Fallabrino chegou junto com sua familia & cidade de Montevidéu, escapando da primeira guerra mundial. Nativo de
Alejandria, Angelo sabia como fazer grandes vinhos e seu filho Alejandro seguiu seus passos e se destacou como uma
das pessoas mais inovadoras da industria vitivinicola do Uruguai nas décadas de 1970 e 1980. Desafortunadamente
ambos faleceram, Alejandro no ano de 1991 e Angelo em 1995. Em 1995 Pablo, um dos trés filhos de Alejandro,
passou a dirigir a empresa que até entdo era somente um vinhedo. Em 1997 Pablo comegou a montar sua Bodega e
em marco de 1998 chegou ao mercado a primeira colheita do Vifiedo de los Vientos. 30% do vinho amadureceu em
barricas de carvalho francés por 6 meses.

Notas de Degustacdo: um vinho rubi intenso, brilhante. No nariz mostra fruta vermelha e escura madura (cereja,
ameixa), com notas de chocolate e de especiarias doces (baunilha), leve tostado. Na boca é frutado, tem corpo médio,
taninos presentes mas macios, com acidez agradavel. O tostado se mostra e tem um final muito gostoso.

Estimativa de Guarda: estd pronto. Ainda aguenta mais uns 4 anos de guarda.

Reconhecimentos: 91 Pontos do Guia Descorchados, e ficou entre os Melhores de Atlantida, regido onde as uvas
foram colhidas.

Notas de Harmonizacéo: Costela bovina no bafo, picanha assada, rabada com agrido, carne ensopada com polenta
mole, lasanha a bolonhesa gratinada, pizza portuguesa. Queijos meio-maduros.

Servico: servir entre 15 a 16°C.

Onde comprar: Foi comprado na Wine.com
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

Ja antes de 6.000 A.C, se ndo ha 8.000 anos, as vinhas j@ eram cultivadas e produziam vinho, como provam montes de sementes de uva encontradas na Asia Menor
(na regido da Anatélia na atual Turquia), junto com restos de prensas de vinho, bem como inUmeros navios antigos e recipientes para guarda e transporte de vinho para
muitas regides onde era consumido.

O BERCO DA VITICULTURA - O acaso provavelmente teve um papel importante na génese do vinho. O berco da cultura do vinho estd na Transcaucasia (regiéo reunindo
partes da Arménia, Azerbaijdo e Geérgia), onde foram feitas as mais antigas descobertas arqueolégicas, bem como as civilizacées avancadas na Mesopotdmia (principalmente
hoje no Iraque, assim como partes da Siria e da Turquia), no bacia do alto Nilo (Egito) e no vale do Jordéo (Israel e Jordania).

Segundo o relato da Biblia, Noé desembarcou com sua arca no final do dilvio na regiGo do Monte Ararat, e tornou-se viticultor. Alids, de acordo com as pesquisas
mais recentes, a origem da videira cultivada ou da cultura viticola no sudeste da Anatélia deve ser mesmo!

As civilizacées antigas dos assirios, dos egipcios, dos babilénios e dos persas j@ se envolveram parcialmente profissionalmente na viticultura. Muitas passagens da
Biblia e numerosos escritos e murais de muitas civilizagdes antigas dessas regides relatam isso. Muitos de seus conhecimentos, técnicas e variedades de uva seriam entéo
os primeiros a serem descobertos na histéria antiga dos gregos, de povos ao longo do Mediterrdneo e nos etruscos posteriores, havendo vinho feito na antiguidade pelos
israelitas, celtas (Galia), fenicios e romanos.

VITICULTURA MA ANTIGA GRECIA - A origem da viticultura européia esté principalmente na Grécia. O poeta Homero (século 8 A.C) fala do vinho em sua lliada como uma
bebida caseira de seus heroéis épicos. Ja na cultura micénica, no século XVI A.C (Micenas, no nordeste do Peloponeso, na provincia de Argolis) houve viticultura organizada
sistematicamente. Isso é comprovado por achados arqueolégicos nos antigos palécios, entre outras coisas, descobertas adegas com sobras em frascos de armazenamento
e sementes de uva.

Na ilha de Lesbos, o filésofo grego Theophrastus (370-287 aC), ja descrevia o cuidado necessdrio da videira, avaliando o tipo de solo e clima, os sistemas usuais de
conducéo sob a forma de trepadeiras nas darvores, a forma de “vaso com arbusto” ou a condugéo em solo plano. Sabia-se que uma poda era vantajosa para ganhos na
producdo e na qualidade do vinho.

Além do puro prazer, o vinho na Grécia antiga também tinha um importante papel religioso e social. Os simpésios, o compartilhamento do vinho entre os homens,
ganharam um status de culto e eram uma parte indispensdvel da antiga cultura de beber.

O cuidado da saude com o vinho era igualmente importante, muitas vezes eram aplicagdes médicas para fins de antissepsia, alivio da dor, melhorar o processo
digestivo, com a promocé@o ou “para equilibrar os sucos do corpo” mencionados. Em muitos remédios do famoso médico Hipécrates (460-377 A.C), o vinho teve um papel
significativo.

Os melhores vinhos em qualidade eram produzidos nas ilhas do mar Egeu. Eles eram criados em Quios (Khios) - que é considerado a regido de “Bordeaux da Grécia
antiga” - e também Rodes, Samos e Lesbos, além disso, os vinhos da peninsula Chalkidike (Macedénia) eram muito populares. Para muitas das cidades-estado da época, a
viticultura era de grande importéncia econémica e o vinho era exportado para todo o Mediterréneo, e principalmente para Roma e Egito.

Quando os gregos colonizaram os paises do Mediterrdneo no periodo de 1.000 a 600 A.C, eles levaram suas técnicas de vinificacdo, bem como suas variedades de
uvas nativas. Ao cruzar a Sicilia para a Itdlia nas duas regides de hoje, a Caldbria e a Campénia chegaram, deram ao pais o nome Oinotria.

Em Ciro (DOC atualmente) na Caldbria ficou famosa a cidade de Krimisa, pois aqui, segundo a lenda, o vinho era produzido pelos campeédes olimpicos. Os nomes
das uvas de hoje, como Aglidgnico, Cesanese, Falanghina, Greco Bianco, Grechetto, Limnio e Malvasia sugerem uma possivel origem grega.

Muitos dos métodos de viticultura gregos foram usados pelos celtas (gauleses) e romanos. No entanto, houve também desenvolvimentos romanos, como a adigdo
de dgua do mar ou sal durante a fermentacéo, para tornar o vinho mais suave, evitar sabores ou deterioracdo com aromas e sabores mofados e melhorar a acidez que
faltava nos vinhos criados no clima quente mediterréneo. Essas técnicas foram adotadas também pelos gregos. Podemo ver que o vinho desde sempre foi alvo de interesse!!!
Saudelll

VINOTICIAS !

/\
volte ao
indice



SELECAO DE ARTIGOS

VINOTICIAS ¥

“SAIDA DE CENA DE ROBERT PARKER JR. IMPLICA
MUDANCAS EM CONCEITOS” - JORGE LUCKI

_“RESTAURANTES DO ABC OFERECEM
RODIZIO DE VINHOS” - SUZANA BARELLI

Responsdvel pelo surgimento da figura do critico de vinhos e seu
mais importante representante, Robert Parker anunciou oficialmente sua
aposentadoria do “The Wine Advocate (TWA)”, boletim que ele criou em 1979
e que mudou o cendrio vitivinicola. O comunicado divulgado cerca de dois
meses atrds, pouco antes de ele completar 71 anos, ndo surpreendeu o setor
e ndo deve acarretar mudancas significativas no mercado...

Leiac a reportagem completa em: https://www.valor.com.br/

cultura/6403555/jorge-lucki-saida-de-cena-de-robert-parker-jr-implica-

mudancas-em-conceitos#
Jorge Lucki é um dos maiores conhecedores de vinhos do pais e colunista do
jornal Valor Econémico. Escreve também para a Revista Prazeres da Mesa.

Opcdo estd disponivel no periodo do almoco e jantar. Localizados em Santo
André, no ABC Paulista, os restaurantes Bistré 558 e Gema promovem rodizio de
vinhos por R$ 49,90. A opcéo é disponivel todos os dias, no periodo do almoco e
jantar.

A opcdo inclui vinhos brancos e tintos, de rétulos chilenos e argentinos que
podem ser degustados livremente.

Para acompanhar a bebida, o Bistré oferece pratos como a lagosta grelhada
na manteiga, queijo brie empanado e risoto. Ja no Gema, a a sugestdo é a massa
fresca italiana recheada de queijo e trufa com ragu de cogumelos ...

Leia mais em: https://www.revistamenu.com.br/2019/08/14/

restaurantes-do-abc-oferecem-rodizio-de-vinhos

“AS LAGRIMAS DO VINHO” - MARCELO COPELLO

“QUE TAL UM POUCO DE VINHO COM AQUELE

HAMBURGUER RAPIDO?” - DAVE MCINTYRE

O ato de rodar a taca de vinho é tipico dos bebedores mais frequentes.
Eu por exemplo, jd@ faco isso automaticamente, tanto que j@ me peguei
girando copos de dgua. Gira-se a taca principalmente para aerar o liquido e
intensificar a liberagdo seus aromas, mas ndo apenas. Ao girar-se o liquido no
copo podemos observar seu teor alcoélico.

Faca a experiéncia: rode a taca de forma a molhar as paredes do vidro
e aguarde. Depois de alguns segundos formam-se o que chamamos arquetes,
lagrimas ou pernas, pequenos arcos de liquido que escorre pelas paredes do
copo. Este fenémeno é chamado de “efeito Marangoni”, em homenagem ao
fisico italiano (1840-1925) que estudou o fato....

Leia mais em: hitp://www.marcelocopello.com/post/as-lagrima-do-

vinho
Mais em www.marcelocopel.com.br / contato@marcelocopello.com |

Facebook — vinhocommarcelocopello | Instagram — marcelocopello | hitp://

www.marcelocopello.com/blog

A paisagem do restaurante estdé mudando. O marco histérico da cidade de
Nova York, o Four Seasons, foi fechado em junho, apés uma reinicializacéo infeliz,
vitima de disparos de aluguel e méao-de-obra. O requintado restaurante cldssico Le
Cirque declarou faléncia ha dois anos. Em Séo Francisco e em destinos de estilo de
vida como o Vale de Napa, o alto custo de vida esta dificultando a contratacéo e a
manutencdo de cozinheiros e servidores por restaurantes, levando a uma mudanca
no sentido de pedidos automatizados e autoatendimento.
Caminhées de comida sGo gourmet, com jovens chefs testando seus conceitos e
seguidores no Twitter aguardando ansiosamente a publicagéo do dia. Os restaurantes
pop-up recebem tanta agitacdo quanto a Gltima abertura do chef estrela. As pragas
de alimentagdo de shopping centers de antigamente agora sdo salées de comida de
luxo. Os estadios de beisebol apresentam bares crus de ostras e tor¢cées de bulgogi
dos chefs no cheesesteak Philly, com cervejas artesanais, vinhos e coquetéis na
torneira ou em latas...

Leiaareportagemcompletaem: https://www.washingtonpost.com/lifestyle/
food/how-about-some-wine-with-that-fast-casual-burger/2019/08/23/
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26.SET A 07.0UT.2019. VIAGEM AO CORACAO DO MUNDO MAIA

Guatemala significa “terra das florestas” que assim deu lugar num dos dialetos maias. A Cultura e as Costumes de Guatemala estdo marcadas pela
sua histéria. Os guatemaltecos séo na sua maioria mesticos (ou também chamados de ladinos) de sangue espanhola e maia, tanto que alguns campesinos
sdo descendentes diretos e puros de vdrias etnias maias, entre elas K'iche’es, Tz utujiles e Kaqchiqueles. A civilizagdo maia que habitou a Guatemala atual
durante quase 600 anos antes do seu declinio nos anos 900 d.C. tem influido de forma determinante na sua historia. Este mosaico multicultural inerente na sua
sociedade atual tem deixado sua marca nos costumes, gastronomia, territério e populagéo.

Venha e Experimente, Sinta, Perceba e Deguste!

Sinal de RS 3.000,00 como INSCRICAO no momento da solicitacéio da reserva junto ao preenchimento da Ficha de Inscri¢éio no Programa com
prazo até: 02 JUN 2019 em dinheiro, cheque ou transferéncia bancaria, sinal a ser descontado no pagamento final. Nota: Se decidir participar, ndo
deixe se inscrever até o ultimo dia. Faga a sua inscrigdo quanto antes.

INFOS & RESERVAS: Na ZENITHE TRAVELCLUB Consultoria e Operadora de Experiéncias EnoGastronémicas | Belo Horizonte | Tel: (31) 3225-7773 |
Contato: fit1 @zenithe.tur.br | hitp://zenithetravelclub.blogspot.com.br
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EM LUXEMBURGO, UM VITICULTOR TRATA SUAS VIDEIRAS COM UM DRONE
Um zangéo para pulverizar fungicidas nas videiras: Corinne Kox, do Luxemburgo, cuja familia cultiva uvas desde o inicio do século passado, é um dos
precursores na Europa dessa técnica. Apaixonada por novas tecnologias, a jovem, que gradualmente estd assumindo a exploracéo de seu pai, uma propriedade
de dez hectares no vale de Moselle, no Luxemburgo, iniciou seus testes em meados de julho em um lote de 40 ares.
UM TRATOR E MUITO PERIGOSO - Para impedir a chegada de cogumelos nas videiras, ela usa uma mistura de enxofre e cobre. “Sem tratamento, sem uvas”,
diz o viticultor encontrado em Hettermillen (leste), sob o sol da manhéa. Mas, em vez de um trator ou um helicéptero, ela escolheu um drone para se espalhar.
“Com um trator, as vezes ainda é perigoso passar logo depois da chuva, porque escorrega”, disse Kox. Em vinhas ingremes, o drone reduz o risco de
acidentes. A pulverizagéo por drone, particularmente manejavel e precisa, tem sido usada nas vinhas da Califérnia ha anos. Na Europa, estd na Suica ha cerca
de trés anos e na Alemanha desde 2018.
UMA PRATICA PROIBIDA NA FRANCA - Na Franca, por outro lado, o método néo é possivel. “Todos os tratamentos aéreos agricolas s@o proibidos, mas o
drone é classificado como tratamento de ar”, disse Robert Verger, gerente de vinhos da FNSEA, a primeira uniéo agricola francesa. No Luxemburgo, a encosta
das vinhas favorece a propagacéo aérea. “E a mais alta da UE, com mais de 30%”, disse Erwan Nonet, editor de uma revista especializada em viticultura no
Grédo-Ducado... Leia mais em: https://www.larvf.com/au-luxembourg-une-vigneronne-traite-ses-vignes-grace-a-un-drone,4645534.asp (Fonte -
Revue du Vin de France — Redagéo - 19/08/2019).

QUANDO O GAS NEUTRO PROTEGE O VINHO

A operagdo consiste em injetar gds neutro para substituir o ar em contato com as uvas, o mosto ou o vinho, a fim de evitar qualquer oxidacdo. Uma
nuvem de gds neutro nos tanques e ... este é o vinho protegido da oxidacéo. E o inerte. Este gds neutro, inerte, insipido e inodoro pode ser diéxido de carbono,
nitrogénio, argénio ou uma mistura. Substitui o ar em contato com uvas, mostos ou vinho, dependendo do estdgio em que é utilizado: durante a colheita,
prensagem, trasfega, transferéncia de cubaq, filtracéo ou antes do engarrafamento.

Alguns enélogos inertam até tubos nos quais circula o precioso néctar. Porque se o oxigénio usado sabiamente é o melhor amigo do vinho, permitindo
que ele melhore com o tempo, ele se torna seu pior inimigo quando esté presente em excesso, alterando irreversivelmente sua cor, aromas e sabor.

As vezes, a inércia substitui outras préticas, como o ambiente (mantendo as cubas cheias adicionando vinho) ou o uso de tampas flutuantes (essas
“tampas” de cubas que se ajustam ao volume de vinho). E particularmente adequado quando os tanques séo pequenos e incompletos, ou para vinhos brancos,
mais sensiveis a oxidagdo. Vantagem: reduz as doses adicionadas de diéxido de enxofre (SO2), o antioxidante quimico tédo desacreditado... Leia mais em:
https://www.larvf.com/l-inertage-quand-le-gaz-neutre-protege-le-vin,4363477.asp (Fonte - Revue du Vin de France - Florence Bal — 19/08/2019).

BANCO DE ENSAIO: OS AERADORES MELHORAM A PERCEPQAO DO VINHO?

Ao servir um vinho de sua adega, o amador é frequentemente atacado por uma duvida: como ele se apresentard, revelard todas as suas qualidades
aromdaticas? Para ajuda-lo, os fabricantes de acessérios estdo propondo novas solugdes, os aeradores de vinho. O que esses objetos deveriam armazenar as
garrafas no fundo de nossos armdrios?

Em vista da crescente popularidade do vinho, os acessérios para amadores abundam no mercado. E o caso dos aeradores de vinho, uma alternativa @
jarra para arejar e sublimar instantaneamente os vinhos e seus aromas, mas sem sobrecarregar os armdrios com copos pesados.

Se montado em um bico adaptavel no gargalo da garrafa ou se for colocado acima do copo ao servir vinho, hé algo para todos os gostos e orcamentos.
Alguns até sdo vendidos em um estojo ou acompanhados por uma pequena sacola para leva-los ao restaurante e dar a ilusdo de substituir o sommelier.

De qualquer forma, o objetivo permanece o mesmo de acordo com o aerador. E para colocar o vinho em contato com o ar durante o servigo, para revelar
mais rapidamente seus aromas e suavizd-lo, se necessdrio.
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ACESSORIOS PARA VINHOS JOVENS - Todos os vinhos néo se prestam a aeracdo acelerada e, de preferéncia, reservamos os arejadores instantGneos aos
vinhos que mais precisam, especialmente os jovens, vinhos fechados ou os vinhos “naturais” que podem apresentar um ponto de reducéo na abertura. Quanto
aos vinhos antigos, mais delicados, muitos ndo apdéiam esse tratamento. No entanto, os aeradores tém seu limite e ndo devemos esperar vé-los sublimar

uma “piqueta”, mesmo que os usdssemos dez vezes seguidas... Leia mais em:
(Fonte - Revue du Vin de France - Pascal Patron — 20/08/2019).

Feira Profissional de Vinhos e Destilados serd em outubro. Destinada exclusivamente aos profissionais do mundo do vinho, a Provino 2019 estd com o credenciamento
aberto. A primeira edicdo do evento acontecerd em Séo Paulo entre os dias 15 e 17 de outubro.

A Feira Profissional de Vinhos e Destilados contard com aproximadamente 250 marcas expositoras e a Fordm Provino, para promover e discutir tendéncias e novidades
do segmento.

A Provino tem como foco central os negécios do universo do vinho e destilados do Brasil e da América Latina. Além disso, a feira fomenta o contato entre produtores
e importadores, com distribuidores, sommeliers e comerciantes da indUstria mundial. Durante os trés dias da feira, o evento espera receber 10 mil profissionais da drea.

O evento é gratuito e para fazer a inscrigdo, os interessados devem acessar o site da Provino: , preencher o formuldrio e aguardar a
confirmacdo da organizagéo.... Leia mais em: (Fonte — Redagéo
Revista ADEGA - 15/08/2019).

O vinho hungaro Tokay é feito com uvas apodrecidas parcialmente. O vinho hingaro Tokaji chegou a ser citado em obras de Machado de Assis. O Tokay
(Tokaii) é o principal vinho da Hungria. A bebida é feita a partir de uvas podres atacadas pelo fungo Botrytis cinérea. Por conta disso, o vinho ganhou o rétulo
de “podridédo nobre”, pois o suco do fruto concetrado resulta em um excelente sabor doce. O Tokay é apreciado por grandes figuras ilustras como Beethoven,
Voltaire, Papas e monarcas. Separamos setes curiosidades deste imponente vinho hiungaro. Confiral
- O Tokay é tGo importante para a Hungria que o vinho é citado no hino nacional.

- Machado de Assis, em uma de suas crénicas, cita: “Desde crianca, ouco dizer que aos condenados @ morte cumprem-se os Ultimos desejos. Da-se-lhes doce de
coco, lebre, tripas, um calice de Tokay, qualquer coisa que eles pecam. Nunca indaguei se isto era exato ou néo, e j@ agora ficaria aborrecido se o néo fosse.”
- Pio IV, no Concilio de Trento, em 1562, teria exclamado: “Eis um vinho digno da mesa papal”. Outra lenda afirma que o Sumo Pontifice utilizava Tokay em

suas celebragdes eucaristicas em vez do “comum” vinho tinto... Leia mais em:
(Fonte — Revista ADEGA - Carolina Almeida - 23/08/2019).

O terroir é essencial para determinar a qualidade do vinho. Solo, clima, chuvas, altitude e relevo séo itens importantes para o terroir

De origem francesa, a palavra terroir ndo tem uma traducéo literal. No mundo do vinho, o termo é fundamental para entender o processo de produgédo
da bebida. O Guia Larousse define terroir como “relagéo mais intima entre o solo e o micro-clima particular, que concebe o nascimento de um tipo de uva, que
expressa livremente sua qualidade, tipicidade e identidade em um grande vinho, sem que ninguém consiga explicar o porqué”. Para determinar a qualidade
do vinho, o terroir precisa de cinco elementos fundamentais. Confira quais séo eles.
1- Solo - Cada um dos aspectos do terroir tem papel especifico no resultado final do vinho nele produzido. O solo, além de dar suporte as raizes da videira,
proporcionalhe dgua e elementos nutritivos. Solos ricos trazem vigor e elevam a producéo de cachos pela videira. Essas uvas néo teréo concentragdo de fruta
e produzirdo vinhos menos complexos. Ja solos pobres, ao limitarem o desenvolvimento e o rendimento da videira, determinam a producéo de uvas mais ricas,

que originam vinhos mais estruturados... Leia mais em:
(Fonte — Redagdao Revista ADEGA - 16/08/2019).
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