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AGENDA:

DEGUSTACOES E EVENTOS

RIO DE JANEIRO

ABS-RIO-FLAMENGO
DIA INTERNACIONAL DA MULHER

A ABS-Rio j@ organizou a comemoragéo do
Dia Internacional da Mulher. Assim como
aconteceu nos Ultimos anos, faremos
uma degustacdo especialmente para
“elas”. Quatro professoras da Associac@o
apresentardo quatro vinhos produzidos
por quatro renomadas enélogas.

Evento limitado a 40 mulheres
associadas.

Valor Individual: R$ 110,00
Inscricdo: (21)2421-9640/(21)2265-
2157 e abs@abs-rio.com.br

ABS-RIO-BARRA
SEIS TONS DE LARANJA

Exéticos, intrigantes, ricos e cheios de
nuancgas. Sdo assim os chamados “vinhos
laranja”, brancos vinificados @ maneira
tradicional, muitas vezes em éanforas de
terracota, com a presenca das cascas —
dai a tonalidade amarela bem carregada,
beirando o é@mbar. Esse tipo de vinho
nasceu hd& séculos na republica da
Geoérgia, no Cducaso, e voltou ao cartaz
pela arte de produtores da ltalia e da
Eslovénia. Numa degustacéo inédita na
ABS-Rio, Celio Alzer vai apresentar seis
exemplares de vinhos laranja, todos com
muita personalidade.

Valor Individual: R$ 238,00 (sécio) e RS
309,00 (nao sécio)

Inscricéio: (21)2421-9640/(21)2265-
2157 e abs@abs-rio.com.br

SAO PAULO

SBAV-SP
CURSO BASICO INTENSIVO

A SBAV-SP TEM UM CURSO BASICO
INTENSIVO DE INTRODUCAO AO
MUNDO DO VINHO, COM APENAS
UM DIA DE AULA, O WORKSHOP
SOBRE VINHOS - DEGUSTACAO E
CONCEITOS BASICOS. O curso tem
por objetivo unir a degustacéo pratica
a teoria, de forma simples, clara e
objetiva. Afinal, aprender degustando
é muito mais prazeroso e efetivo.
Nesses encontros sdo abordados temas
como histéria da bebida, os tipos de
vinho e vinificagcéo, principais paises
produtores e suas regides, técnicas
de degustacéo, compra com base nas
indicacées do rétulo, servico, tipos de
taca e harmonizagéo com comida.

Valor Individual: R$200,00
Inscric@o: (11)3814-7905| vinho@sbav-
sp.com.br
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ABS-SP CAMPINAS
OS CADA VEZ MELHORES BRANCOS
PORTUGUESES

Portugal ainda é mais conhecido por
seus tintos. Mas ignorar seus brancos e
o fato de que estdo cada vez melhores a
cada ano que passa seria um grave erro
de qualquer enéfilo sério. Ainda mais
gue, como no caso dos tintos, também
ha castas brancas emblematicas, a
exemplo da Encruzado, no Déo, e da
Alvarinho, no Minho. E sobre esse
universo que vamos nos debrucar
na degustacdo de 28 de marco, com
apresentacdo do presidente da ABS
Campinas Eduardo Sartori.

Valor Individual: R$ 80,00 (Associados)
e R$ 65,00 (Associados Participantes)
Inscricio: (19)98111-4310| abs-sp@
abs-sp.com.br
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O que faz com que o Brunello di Montalcino, sendo feito de
Sangiovese, a uva tipica da Toscana, consiga se diferenciar de seus
pares na regiGo? Seria o clone diferente do usado em outras dreas?
Existe uma diferenca clonal entre o Sangiovese “Brunello” e os outros
Sangiovese na ltdlia?

A diferenciacGo entre o Sangiovese Grosso e o Sangiovese
Piccolo, porém, néo é considerada importante, ndo havendo qualquer
referéncia cientifica. Refere-se mais a clones singulares com siglas
atribuidas pelo sistema de viveiros, ou a selegées massais efetuadas
por produtores individualmente. O Sangiovese em Montalcino sempre
foi conhecido como Sangiovese Grosso ou Brunello, enquanto em
outras partes é conhecido por outros nomes...

Venha conhecer e provar os Brunellos e descobrir o fascinio
que estes vinhos despertam !l Brunellos que serdo degustados:
BRUNELLO DI MONTALCINO MOCALI 2007 - 90 RP | BRUNELLO
DI MONTALCINO MOCALI 2004 - 92 WE |
BRUNELLO DI MONTALCINO LA RASINA 2004 - 93 WS |
BRUNELLO DI MONTALCINO LA RASINA 2006 - 93 RP I
BRUNELLO DI MONTALCINO MOCALI RISERVA 2006 - 93 RP |
BRUNELLO DI MONTALCINO MOCALI VIGNA RAUNATE 2001 -
91 RP.

RecepgGo com espumante e uma surpresa final.
SOMENTE 10 VAGAS.

Reservas pelo Tels.: 98839-3341 (Marcio Oliveira) ou E-mail:
molivierbh@gmail.com

Valor Individual: Peca Informacées

Local: Rua Expediciondrio Alicio, n.° 479 — Bairro Mangabeiras -
Belo Horizonte.

Os eventos de Vinhos do Marcio Oliveira sGo para maiores de 18
anos.
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VINHO DA SEMANA

POR MARCIO OLIVEIRA
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VOSNE-ROMANEE LES BEAUX MONTS LOUIS JADOT 2010 - BORGONHA
- FRANCA

Fundada em 1859, a Maison Louis Jadot é um dos mais respeitados produtores da Franga. Para o mais
conceituado guia de vinhos francés, o Bettane&Desseauve, “Jadot é certamente a Maison mais regular da
Borgonha nas trés Gltimas décadas”. Para Robert Parker, que sempre concede altas notas tanto para seus vinhos
tintos quanto para os vinhos brancos, “Louis Jadot é provavelmente a casa mais bem conduzida da Borgonha”.
Jadot é a Unica Maison da Borgonha indicada por Parker entre os “Melhores Produtores do Mundo” em seu mais
recente livro - ao lado de nomes como De Vogué e Romanée Conti.

Um dos diferenciais da Maison Louis Jadot é que na vinicola sé@o utilizadas as chamadas leveduras
nativas, presentes nas cascas das uvas, num processo denominado como “pigeage”. Tal processo consiste em
reativar naturalmente a fermentacéo, bem como trazer ao suco maior estrutura, colocando a pele da uva em
contato com o suco.

Notas de Degustacao: Cor rubi claro tipico de Pinot Noir. Textura aveludada com sabores de frutos vermelhos
(cereja e framboesa) com notas de especiarias e um final delicado e persistente. Um vinho delicioso, num ponto
ideal para ser bebido.

Guarda: Pronto para beber, potencial de guarda para 12 a 15 anos.

Notas de Harmonizacgéo: vai bem com carnes de caga, carne em molho tinto e queijos meio fortes.

Temperatura de Servico: 15 a 16°C.

Em BH: Em BH: MISTRAL - Rua Claudio Manoel, 723 - Savassi. Tel.: (31) 3115-2100
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

Com o recente talecimento de Gianfranco Soldera, muitos leitores do Vinoticias comecaram a perguntar sobre seus vinhos. Soldera era considerado um purista,
seguidor das praticas de cultivo natural, sem usar produtos quimicos ou grandes tecnologias, tanto que seu vinho amadurecia em grandes téneis de carvalho da Eslavénia,
sem controle de temperatura. Era um grande amante da uva sangiovese e para muitos criticos, um dos melhores produtores de Brunello di Montalcino.

O Brunello di Montalcino é um dos vinhos tintos mais renomados da Itélia e do mundo. Produzido em uma pequena zona no sul da Toscana, é 100% Sangiovese que
é lancado em seu quinto ano (ou mais tarde) apés a safra.

O Brunello di Montalcino é o mais renomado tesouro enolégico de uma drea que possui uma longa tradigéo vinicola. J& apreciada em séculos passados, a produgéo
de vinho nesta drea da Toscana ainda é feita com os mesmos processos tradicionais. Foi somente no final do século XIX que os primeiros experimentos enolégicos foram
realizados para testar a verdadeira qualidade dos vinhos produzidos na regiéo. O vinho Brunello nasceu em meados do século XIX por um grupo de produtores de uva que
clonaram a uva Sangiovese, fazendo o Sangiovese Grosso, criando, como resultado, um vinho de grande qualidade e grande potencial de envelhecimento - 20 a 25 anos e
talvez mais, numa grande safra como 2010 ou 2012, melhorando com o passar dos anos.

De acordo com os regulamentos do DOCG, os vinhos Brunello ndo podem ser comercializados antes de cinco anos desde a sua producéo (6 anos para o vinho Riserva).
Durante esse longo periodo, o vinho deve permanecer por pelo menos dois anos em barris de madeira e passar por um minimo de quatro meses de refinamento em garrafa
antes de chegarem ao mercado.

O Brunello di Montalcino é, sem duvida, um dos vinhos mais conceituados do mundo. Adorado por criticos, colecionadores, jovens e velhos, bebedores casuais e sérios,
este tinto italiano é como um cldssico. Ele nunca sai de moda!

ORIGENS PRIMITIVAS - BIONDI SANTI

Os primeiros tracos de Brunello di Montalcino como os conhecemos hoje, ocorreram nos anos 1870. O “Il Risorgimento”, a unificacdo de todas as regides italianas
em um Unico estado havia acabado de acontecer, e anunciava o retorno de um jovem soldado chamado Ferruccio Biondi-Santi para sua casa em Montalcino. Ele comecou a
gerenciar a propriedade vinicola de seu avé Clemente Santi, a Fattoria del Greppo e desenvolveu técnicas de producédo de vinho que logo se espalharam por toda a Toscana.
Biondi-Santi recusou-se a misturar suas uvas Sangiovese com outras variedades, como era costume na Toscana na época. Em vez disso, ele manteve seu Brunello completamente
separado de qualquer outra variedade na propriedade - do plantio através de uma Unica fermentacgéo (os produtores de vinho na época também tradicionalmente colocavam
seus vinhos em um segundo processo de fermentacéo). O resultado foi uma pura expresséo artesanal da Sangiovese que era praticamente inédita e rapidamente chamou a
atencdo dos produtores de vinho por toda parte.

Biondi-Santi continua como referéncia de produtor nos dias de hoje. As tradicdes de Ferruccio Biondi-Santi ainda séo implementadas na criacéo do vinho, que pode
amadurecer por longo periodo de tempo. Hé vinhos Brunello di Montalcino de Biondi-Santi que datam do final de 1800, e todos os degustadores concordam que a fruta
ainda estd muito presente nessas safras raras.

ESTILO TRADICIONAL X ESTILO MODERNO

Santi introduziu um outro principio em seu processo de producéo, que era envelhecer seu Brunello em grandes barris de carvalho da Eslavénia por longos periodos
de tempo. De fato, ndo era incomum que um barril de Brunello di Montalcino, de Biondi-Santi, tivesse sido envelhecido por mais de uma década. Ao emergir dos barris, o
vinho era notavelmente animado e frutado, mas também excepcionalmente delicado e complexo, diferente de qualquer coisa feita na Toscana até aquele momento.

Os maiores tonéis s@o neutros, transmitindo muito pouco sabor ao vinho. O resultado? Uma expressdo pura da uva Sangiovese. Os vinhos fermentados inteiramente
nestes grandes tonéis também sdo bastante ténicos e é por isso que precisam de muitos anos em garrafa para amaciarem seus taninos e tornarem-se agradaveis.

Como as modernas técnicas de producéo de vinho se tornaram moda nas Gltimas décadas, muitos produtores em Montalcino abandonaram os gigantes barris de
madeira em favor de barricas francesas menores.

Os produtores fizeram isto por alguns motivos. Os gostos dos consumidores estavam mudando. Eles queriam prazer imediato com o vinho, ndo queriam esperar dez
anos para desfrutar de um vinho. A fermentacéo em barrica de carvalho francés também oferece uma versGo muito diferente de Brunello - com mais notas de chocolate,
baunilha e agtcar mascavo e um paladar mais suave com taninos menos abrasivos. Em suma, um vinho que é um pouco mais “redondo”, carnudo, frutado e mais facil de
beber apés o lancamento, porque praticamente |G estd pronto para consumo. Mas talvez este estilo de Brunello néo seja adequado para o envelhecimento a longo prazo.
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Naturalmente, a velha guarda de Montalcino odiava essa abordagem moderna com influéncia tipica de Bordeaux. Eles sentiram como o carvalho francés sufocou as
delicadas nuances da Sangiovese. Franco Bondi chegou a dizer que as barricas francesas deveriam ser totalmente abolidas.

O debate continua mesmo nos dias atuais. Vocé vai encontrar alguns produtores que usam apenas os grandes tonéis de carvalho da Eslavénia. Alguns, como Domenico
Clerico, por exemplo, preferem as barricas francesas. Outros optaram por usar uma mistura dos dois processos.

RISERVA X CLASSIFICACAO NORMAL

A regulamentacdo da DOCG exige que o Brunello seja feito com 100% de uvas Sangiovese, sem qualquer mistura. Enquanto a composicdo permanece a mesma, o
processo de envelhecimento pode diferir.

Os vinhos Brunello se enquadram em duas classificacdes:
Normal - requer envelhecimento por 5 anos apés a colheita, com um minimo de dois anos em carvalho e quatro meses em garrafa.
Riserva - requer envelhecimento por 6 anos apds a colheita, com um minimo de dois anos sendo envelhecido em carvalho e seis meses envelhecido em garrafa.
A violacdo de qualquer um desses requisitos resulta em uma penalidade muito pesada. Enélogos que cortam qualquer canto ou deturpam o processo de envelhecimento
de seu Brunello di Montalcino podem ser presos por até seis anos sob a acusacéo de fraude comercial. Sem mencionar perder sua reputacéo.
Por conta de evoluir o aprofundamento no conhecimento de vinhos de Brunello iremos realizar na Sala de Degustacéo do Vinoticias, em Belo Horizonte,

uma sequéncia de Provas com grandes rétulos importados pela Casa do Vinho. Para maiores informacées, contate Marcio Oliveira - Cel.: (31)98839-3341
ou . Saude !!!
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SELECAO DE ARTIGOS

“COMO FAZER UM VINHO DE 100

PONTOS” - JORGE LUCKI

VALOR ECONOMICO - 08/03/2019

Da mesma forma que no meio cinematogréfico um trabalho receber o Oscar
é o reconhecimento mais almejado, no setor vitivinicola é um vinho entrar para o
seleto “Clube dos 100” do “The Wine Advocate” (TWA), grupo formado por rétulos
gue receberam a nota maxima na publicagdo. A barreira dos cem pontos nunca havia
sido atingida por vinhos sul-americanos, ao menos até recentemente, quando dois
tintos argentinos alcangaram o feito, Catena Zapata Adrianna Vineyard River Stones
Malbec 2016 e o Gran Enemigo Single Vineyard Gualtallary 2013...

Leia mais em: https://www.valor.com.br/cultura/6149927/como-fazer-
um-vinho-de-100-pontos

Jorge Lucki é um dos maiores conhecedores de vinhos do pais e colunista do
jornal Valor Econémico. Escreve também para a Revista Prazeres da Mesa.
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“AS VIUVAS DO CHAMPANHE” - SUZANA BARELLI

REVISTA MENU - 06/03/2019

A francesa Barbe-Nicole Clicquot (1777-1866) é, sem duivida, a viova mais
famosa no mundo do champanhe; mas néo é a Unica. A histéria do champanhe tem
capitulos importantes liderados por mulheres, que assumiram as maisons ao ficarem
viUvas.

Leia mais em: https://www.revistamenu.com.br/2019/03/06/as-viuvas-
do-champanhe/

#132 MULHERES TEM O COBIGCADO TITULO

DE MASTER OF WINE” - SUZANA BARELLI

REVISTA MENU - 07/03/2019

No ano passado, a enéloga Almudena Alberca se tornou a primeira mulher
espanhola a conquistar o titulo de Master of Wine. Confesso que a informacéo do
pioneirismo de Almudena chamou mais a minha atengéo do que o anuncio do nome
dos 14 aprovados. Como que a Espanha, téo tradicional nos vinhos e um dos poucos
paises a considerar o vinho um alimento, néo tinha ainda uma mulher MW entre os
seus pares? As vezes, a estatistica revela muito sobre as coisas.

Formada em engenharia agricola e com especializaggo em enologia e
viticultura, Almudena é a diretora técnica da Viha Mayor desde 2015. A vinicola
é uma das maiores na elaboracéo de vinhos na Ribera del Duero, Rueda e Toro.
Atualmente, o time de MW é formado por 384 profissionais, de 30 paises diferentes.
Desde total, pouco mais de 1/3 sGo mulheres: exatas 132 pessoas. A primeira MW
foi a inglesa Sarah Morphew Stephen, em 1970, exatos 17 anos depois do titulo ser
concedido pela primeira vez. A inglesa Jancis Robinson obteve o seu MW em 1984 e
foi a primeira mulher, entéo fora do mercado do vinho, a conquistar este titulo...

Leia mais em: https://www.revistamenu.com.br/2019/03/07/132-

mulheres-tem-o-cobicado-titulo-de-master-of-wine

/\
vpltq ao
indice


http://https://www.valor.com.br/cultura/6149927/como-fazer-um-vinho-de-100-pontos
http://https://www.valor.com.br/cultura/6149927/como-fazer-um-vinho-de-100-pontos
https://www.revistamenu.com.br/2019/03/06/as-viuvas-do-champanhe/
https://www.revistamenu.com.br/2019/03/06/as-viuvas-do-champanhe/
https://www.revistamenu.com.br/2019/03/07/132-mulheres-tem-o-cobicado-titulo-de-master-of-wine/
https://www.revistamenu.com.br/2019/03/07/132-mulheres-tem-o-cobicado-titulo-de-master-of-wine/

VIAGENS

15 A 23.ABRIL.2019 - VIAGEM PELA CAPITAL DO
VINHO FRANCES

Com o sucesso das viagens enogastrondédmicas para Portugal organizadas

nos Ultimos dois anos, para 2019, a sécia da Casa do Vinho — Famiglia Martini,
Luiza Martini, e a idealizadora da Taste the World e consultora de viagens
parceira da Ruy Lage Turismo, Carolina Vilela, ampliaram os destinos de
viagens exclusivas para os amantes de vinhos e lancam, para embarque no
més de abril, o Tour Bordeaux 2019. Um roteiro de 9 dias durante a Primavera
na Franca, visitando as regides de Médoc, Sauternes e Saint-Emilion, para
conhecer de perto 5 vinicolas renomadas e degustar os melhores vinhos
de Bordeaux. O programa da viagem, entre os dias 15 e 23 de abril, inclui
hospedagem em hotéis 5 estrelas, transporte exclusivo, almocos e jantares
em restaurante selecionados, além de passeios e visitadas guiadas. O roteiro
é todo acompanhado por especialistas em vinhos, gastronomia e turismo em
Bordeaux.
Luiza Martini, da Casa do Vinho - Famiglia Martini, é coautora de roteiro durante
a primavera francesa com visitas a famosas vinicolas das regides de Médoc,
Sauternes e Saint-Emilion, hospedagem em hotéis de luxo e experiéncias
enogastrondmicas Unicas

O grupo se hospedard nos 5 estrelas Le Sources de Caudalie, Relais &
Chateaux Hostellerie de Plaisance (St. Emilion) e Grand Hotel Intercontinental
(Bordeaux). O roteiro inclui, entre as atividades, visita sensorial a Cité du Vin,
almoco nos restaurantes La Grande Maison, do chef Pierre Gagnaire (2 estrelas
Michelin), Café Maritime, do chef David Jourdan, e no famoso Cordeillan Bages,
do chef Julien Lefebvre.

Planejado para atender um grupo de até 15 pessoas, o preco por pessoa
para Tour Bordeaux 2019, sem passagem aérea e taxas, é a partir de € 4.590
(quatro mil quinhentos e noventa Euros). O valor inclui hospedagem em quarto
duplo ou triplo, café da manha, transporte privativo durante todo o roteiro,
almoco e jantares em 4 locais ja definidos e reservados, visitas a vinicolas,
passeios e degustacdes descritas no guia oficial da viagem.

INFOS & RESERVAS: Carolina Vilela pelos telefones: (31) 3073-3676
e 9 9292-7073.

Mais Informacées: Tour Bordeaux 2019 - Taste the World by Carolina Vilela
- Ruy Lage Turismo - Endereco: Rua Paraiba, 636 - Savassi - Belo Horizonte
- MG - Brasil - Telefones: (31) 3073 3676 e (31) 99292 7073 -
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14 A 18.AGO.2019 - XX ENCONTRO DO FORUM
ENOLOGICO VAMOS A MONTANHA 2019 - PENEDO
(RJ)

O VAMOS A MONTANHA (VAM) é um evento anual que reune os
participantesdo FérumEnolégicodaAcademiadoVinho (www.academiadovinho.
com.br ) e outros endéfilos adeptos, desde o ano 2000. Idealizado pelo saudoso
confrade Edilson Kruger, as trés primeiras edigées foram realizadas em Ouro
Preto (MG), e posteriormente em ltaipava, Tiradentes, Campos do Jorddo,
Natal (Vamos a Praia - VAP), Pirenépolis-GO, Garibaldi-RS. Os encontros
sempre s@o realizados sem finalidade lucrativa, com busca de parceiros e
apoiadores que objetivam diminuir os custos que s@o rateados entre todos
os participantes, de maneira a favorecer a maior participacdo de enéfilos
interessados, participantes, ou néo, do férum enolégico.

VALOR DA INSCRICAO: Héspedes do Hotel Pequena Suécia — Em construcéo.
Héspedes de outros hotéis da cidade — Em construcgdo (serd cobrada pelo hotel
taxa de uso por ndo héspedes). ¢ As inscrigdes serdo abertas no final de Maio
de 2019

PROGRAMACAO RESUMIDA: A programacéo do VAM em Penedo incluird um
grande leque de atividades (almocos e jantares harmonizados e degustagdes).
O participante pode selecionar dentre as opcoes as atividades de seu interesse.
O programa bdésico inclui o evento de Boas Vindas na 5° feira no final da tarde,
o jantar TSV (“Traga seu Vinho”) na 6° feira e o Jantar de Gala (de Gala porque
é importante e ndo porque é “Black Tie”). E 6bvio que uma viagem & Penedo,
na Serra da Mantiqueira, pode incluir mais do que o evento VAM 2019 (de
6° feira @ Domingo). Aos que quiserem chegar antes do VAM, vamos ter uma
programacdo adicional (o Pré-VAM) que jd vem se tornando uma tradigdo. Vai
ser um “esquenta” para o evento a seguir.

INFORMAGOES E CONTATO: Comissdo Organizadora: Ana Maria Gazzola
/ Antonio Dantas/ Ligia Pecanha/ Olandina Pacheco. Inscrico e
informacoes, fazer contato pelo email: ou
pelo telefone (whatsapp): 55(21)99604-2930
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18 A 25 DE AGOSTO 2019. VAMOS AO SUL DE MINAS E NORTE DE SAO PAULO

Viagem de descobertas sobre o potencial da regi@o na producéo de excelentes vinhos, azeites, cafés, cachacas e queijos. No interior de SGo Paulo e Minas
Gerais se concentra uma produgdo vinicola maravilhosa! Néo perca a oportunidade de participar deste Roteiro orientado por Ana Maria Gazzola, uma expert
em vinhos, em que serdo visitadas as principais vinicolas que estéo revolucionando a induUstria do vinho a partir da adogéo da técnica de dupla poda. Desta
forma os produtores podem colher as uvas nos meses secos do inverno, quando nas outras regides do hemisfério sul a colheita se da nos meses de fevereiro e
marco, meses tipicamente chuvosos durante o nosso verdo.

Um Roteiro conhecendo os vinhos, azeites, queijos, café e cachacas da regido. Produtos de destaque, sendo premiados em concursos nacionais e
internacionais.

INFOS & RESERVAS: Na ZENITHE TRAVELCLUB Consultoria e Operadora de Experiéncias EnoGastronémicas | Belo Horizonte | Tel: (31) 3225-7773 |
Contato: |
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DIEGO ARREBOLA E O BRASIL NO XVI CONCURSO DE MELHOR SOMMELIER DO MUNDO

Quem serd o 16° campeéo mundial de sommellerie? A parada vai ser dura. Sao 66 candidatos representando 63 paises. Trés vagas séo para os campedes da América,
Asia e da Europa. O concurso vai acontecer de 11 a 15 de marco na Bélgica, como a 50 anos quando o francés Armand Melkonian levantou a taca. O concurso é trienal e
acontece desde 1969.
A prova vai ter um nivel muito alto. J& acompanhei provas internacionais organizadas pela sommellerie francesa e vi o grau de exigéncia e sofisticacdo da prova.
O mundial a exigéncia e os candidatos colocam tudo num patamar mais elevado. Além dos 3 campedes continentais chega entre os favoritos o francés David Biraud, que
foi finalista no Ultimo concurso e que tem por hdbito ganhar na sua segunda tentativa. Foi assim quando se sagrou campedo francés. O atual campeéo o sueco Jon Arvid
Rosengren também bateu na trave em 2013 antes de se sagrar em 2016.

O Brasil manda seu melhor talento Diego Arrebola trés vezes campedo brasileiro e que estard disputando seu terceiro mundial. Mas ele néo é o favorito. Diego cita os
trés campedes continentais e destaca o Raimonds Tonson da Leténia, campeéo europeu, vem com muita forca, aposta. Cita ainda o David Biraud que “este ano a associacdo
francesa se organizou para ele ter os patrocinios necessdrios e poder se dedicar de forma exclusiva. Estd a cerca de um ano se preparando exclusivamente para o mundial.

Vem forte..... Santé.
Leia mais em: http://iblog.com.br/conexaofrancesa/ (Fonte — Conexdo Francesa — Rogério Reboucas — 05/03/2019).

PODEMOS CONSUMIR UMA GARRAFA DE VINHO ESQUECIDA NO CONGELADOR?

Quem refresca uma garrafa de vinho no congelador, arrisca-se a esquecer! Neste caso, devemos jogar a garrafa ou beber? Primeiro de tudo, lembre-se que o freezer
ndo é o melhor lugar para refrescar um vinho. Pode “espremer” e fechar o vinho. Pode também quebrar a garrafa ou quebra-la.
Para este experimento, selecionamos trés garrafas de cada bebida: duas de cervejas, dois vinhos rosés Provence e dois vinhos tintos de Bordeaux, da denominagéo
Saint-Julien. Nés formamos dois lotes de trés garrafas. Um dos dois lotes foi congelado durante 4 horas e depois descongelado a temperatura ambiente durante 15 horas.
Isso nos permitird saber se uma garrafa esquecida em um freezer, solidificada e re-liquefeita, ainda estd apta para consumo comparada a uma que néo foi congelada.
Quando se trata de congelar garrafas de vinho, cerveja ou dlcool em geral, a ciéncia lanca luz sobre os seguintes pontos:
Depois de duas, trés, as vezes quatro horas no freezer, a garrafa de vinho congela. O etanol, que faz parte do vinho, congela a -114 ° C.
A dgua congela a 0 ° C. Assim, uma garrafa de vinho ira congelarentre 0°Ce -114° C.
A agua é um corpo “estranho”: quando se solidifica, aumenta seu volume. Esté relacionado com a natureza das liga¢oes de hidrogénio. O conteiddo da
garrafa aumentard em volume de 8% para 9% quando congelar. E por isso que das vezes as tampas sao expelidas ou a garrafa pode quebrar.

O RESULTADO DA PROVA DE FRASCOS CONGELADOS - Sejamos honestos, seria dificil dizer qual lote estava congelado. Néo temos, na boca ou no nariz, grandes
diferencas percebidas. E bastante reconfortante saber que quando vocé congela uma garrafa, pode deixd-la descongelar e consumi-la. Por outro lado, vamos enfatizar que
a cerveja congelada perdeu nitidamente as bolhas.

O vinho é um produto que pode suportar certo manuseio, ndo vou até congelar e descongelar uma garrafa vdrias vezes, mas se acontecer com vocé, ndo hesite, vocé

Leia mais em: https://www.larvf.com/peut-on-consommer-une-bouteille-de-vin-oubliee-au-congelateur,4608840.asp (Fonte - Revue du Vin de France - Por
Fabrizio Bucella, professor regular da Université Libre de Bruxelles, e Fabien Humbert, jornalista, com uma ideia original de David, Etienne e Jonas — 08/03/2019).

AS MULHERES DO VINHO NO CENTRO DAS ATENQ()ES NESTE 8 DE MARCO NA CIDADE DO VINHO DE BORDEAUX - VINHA ESTA SENDO REPLANTADA
NAS ENCOSTAS DA BRETANHA E DA NORMANDIA

Para celebrar o Dia Internacional dos Direitos da Mulher, a Bordeaux Wine City estd organizando uma noite especial no dia 8 de margo com os profissionais do vinho.
As produtoras de vinho, enélogas, viticultoras, sommelieres, serdéo homenageadas na Cidade de vinho em Bordeaux em 8 de marco, no Dia Internacional dos Direitos das
Mulheres.
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Apos a exibicdo do documentdrio “Os Herdeiros” de Vincent Herissé, que retrata seis mulheres da Borgonha, quatro personalidades do mundo do vinho discutiréo seu
oficio e experiéncia: A Diretora de Servico do Vinho Carolina Meesemaecker, a fundadora da Catedra UNESCO “Cultura e tradigdes do vinho” Jocelyne Perard, a comerciante
de vinhos e sommeliere no Elysee Virginia Routis e Vitalie Taitttinger, da casa de champanhe de mesmo nome.

Esta noite pretende “homenagear aquelas que fizeram a sua marca num mundo muito masculino, por vezes até machista”, de acordo com Soléne Jaboulet, diretora
de marketing e comunicagdo da Cidade do Vinho de Bordeaux.

Leia mais em: (Fonte - Revue du Vin de
France — com AFP — 08/03/2019).

A Domaine Prieuré Roch esbanja um estilo de vinhos puros e naturais que caracterizam a Borgonha e a Pinot Noir. A Borgonha é a capital mundial dos vinhos a base
da casta Pinot Noir. A regido é sui generis ndo sé pelo estilo Unico dos vinhos, mas também pelos vinhateiros. Ndo hd como negar que os vinhos com mais finesse e elegéncia
do planeta sGo da Borgonha, principalmente os da Céte d'Or.

A Céte d'Or é composta pelas sub-regides de Cote de Nuits e Cote de Beaune, respectivamente norte e sudoeste da belissima cidade de Beaune. O que impressiona
e ao mesmo tempo diferencia a Borgonha das regides de Bordeaux e Champagne, por exemplo, é a quase total auséncia de glamour e vinhedos muito exiguos.

Os bordaleses e os champenois esbanjam requinte com seus castelos e normalmente com larga produgéo de vinhos. O Chateau Margaux de Bordeaux produz 200
mil garrafas por ano de seu Grand Vin e as casas de Champagne produzem, muitas vezes, milhées de garrafas por ano.

Na Borgonha, podemos encontrar alguns vinhos genéricos em larga escala, mas quando vamos para os vinhos comunais, e principalmente os Premier Cru e os Grand
Cru, as quantidades séo de causar espanto devido ao nUmero diminuto de garrafas.

Além disso, um mesmo vinhedo pode ter muitos proprietdrios. SGo poucos “monopole”, ou seja, um espaco de terra de somente um proprietdrio. Para se ter uma ideia,
o vinhedo Grand Cru Clos de Vougeot, cujas uvas produzem o vinho de mesmo nome e que foi protagonista do filme “A Festa de Babette”, tem a extenséo de 55 hectares,
com um total de 80 proprietdrios distintos, cada um com uma fragdo desse precioso terreno. Existem alguns “monopoles” na regido, mas o mais especial dentre todos é o
multidimensional Romanée-Conti, o vinho mais disputado e caro do mundo.

Essas caracteristicas da Cote d’Or aliadas ao estilo de cada produtor nos levam a uma inusitada diversidade de vinhos brancos e tintos, sempre a base da Chardonnay,
para brancos e Pinot Noir para os tintos, que fazem desse pequeno espaco de terra uma das mais expressivas regides vitivinicolas do mundo. A qualidade dos vinhos e a
pequena producdo fizeram com que os precos das garrafas, em alguns casos, fossem multiplicados por quatro ou até cinco vezes nos Gltimos 15 anos. Os precos dos Grand
Crus tintos da Céte de Nuits e brancos da Céte de Beaune sé@o quase proibitivos e se tornam cada vez mais sonhos de enéfilos mundo afora.

A Domaine Prieuré Roch foi criada em 1988 por Henry- Frederic Roch, filho de Pauline Roch, irmé mais velha de Lalou Bize-Leroy, proprietdria da renomada Domaine
Leroy. Hoje além de ser proprietdrio da casa, Henry-Frederic é codiretor do Domaine de La Romanée- Conti, sendo um de seus principais acionistas. Isso mostra um pouco
da linhagem da casa....

Leia mais em: (Fonte —
Revista ADEGA - Luiz Gastdo Bolonhez — 08/03/2019).

Vinho bom é vinho velho. Esta talvez seja a mais antiga e comum faldacia que todo enéfilo jG ouviu. Hoje nGo hd quem néo saiba que nem todo vinho é feito para
envelhecer. Mas, ainda assim, hd exce¢ées com vdrios rétulos capazes de amadurecerem muito bem. Mais recentemente, porém, apareceu outra “regra” afirmando que os
vinhos brancos néo séo “de guarda”. E, novamente, devemos lembrar que o mundo estd repleto de excecées para contradizé-la.

“Vinhos de guarda” costumam ter algumas caracteristicas em comum, uma delas (e talvez a principal) é a acidez. A acidez ajuda a manter o frescor da bebida com o
passar do tempo. Além disso, outros processos enolégicos podem colaborar para uma boa evolugéo, como tratamento adequado em carvalho, por exemplo. A qualidade da
uva também conta. Dessa forma, alguns brancos, mesmo néo tendo os taninos dos tintos, sdo, sim, capazes de envelhecer.

Resolvemos entéo listar 10 estilos de “brancos de guarda”. E vamos tentar nos ater aos secos, pois os doces todos sabemos que costumam evoluir bem. Mas, sempre
lembrando que, em toda regra, ha excecoes.

1 - CHARDONNAY DA BORGONHA - Ndo é novidade para ninguém que os Chardonnay da Borgonha séo capazes de envelhecer por décadas. Hd quem sustente que os
grandes se mantém tranquilamente por até 30 anos. Entre os que integram essa seleta categoria estdo os vinhos de Montrachet (considerado um dos mais caros do mundo,
contando tintos e brancos), Musigny, Meursault, Corton-Charlemagne e os Chablis Grand Cru. Todos eles certamente vdo envelhecer bem por, pelo menos, 10 anos em
adega. No entanto, apesar de nem todos terem o “dom da longevidade” tdo desenvolvido, hd Chardonnays borgonheses mais bdsicos capazes de suportar cinco anos de
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guarda lindamente.

2 - RIESLING DA ALEMANHA - Os Rieslings definitivamente estdo entre os brancos mais longevos do mundo e os alemdes certamente estdo no topo da lista. Obviamente
que os doces e brotrytizados, como os Beerenauslese e Trockenbeerenauslese, séo vinhos de longa guarda — aguentam 20 anos com facilidade. No entanto, mesmo os
mais secos apresentam uma capacidade fenomenal de suportar a passagem do tempo, gracas a uma acidez quase cortante. Assim, os Auslese e Spdtlese, p.e., evoluem
tranquilamente por uma década ou mais. E mesmo as versées verdadeiramente secas se portam dignamente por quase 10 anos em adega.
3 - GRAVES - Os grandes Bordeaux tintos sdo capazes de envelhecer por décadas, mas alguns brancos néo ficam téo para trés nesse quesito. Um bom exemplo de brancos
bordaleses de guarda sdo os de Graves — provavelmente a Unica regiGo de Bordeaux onde tintos e brancos possuem status quase similares. Sauternes, cujos vinhos brancos
doces s@o quase eternos, estd dentro dessa regiGo. Mas, mesmo os brancos secos, costumeiramente feitos com a combinagdo de Sémillon e Sauvignon Blanc, apresentam
longa vida. Alguns dos melhores estGo dentro da sub-regido de Pessac-Léognan (terra do Chateau Haut-Brion) e perduram por uma década ou mais, com louvor.
4 - CHARDONNAY DA CALIFORNIA - fama dos brancos californianos nasceu ha 40 anos, quando eles venceram alguns dos melhores franceses no Julgamento de Paris. Na
época, o Chateau Montelena superou vinhos de Meursault, Batard-Montrachet e Puligny-Montrachet, por exemplo. Desde entéo, os norte-americanos vém se especializando
em Chardonnays. Com ajuda das barricas de carvalho, seus brancos ganham longevidade. Napa Valley e Sonoma (onde estéo os dois Chardonnays mais caros dos Estados
Unidos — o Marcassin Estate e o Peter Michael) possuem 6timos exemplares que podem evoluir de cinco a 10 anos sem problemas. Mas hd quem defenda que eles suportam
ainda mais tempo....

Leia mais em: (Fonte — Revista ADEGA — Arnaldo Grizzo
—07/03/2019).
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