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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar.
Vamos sugerir mais vinhos para encher as tagas. A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos. Em 2017
degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana! No ano de 2018
chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana. Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que

orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana. Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que
parte das Confrarias que foram adiadas), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
Até RS75 - S

Entre RS75 e RS 150 - §$
Enire RS 150 e RS 250 - S$SS
Entre RS 250 e RS 500 - $$S$$

Entre RS 500 e RS 1.000 - $SSSS
Acima de RS - Estelar !
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BENI BATASIOLO LA MORRA ESPUMANTE PINOT CHARDONNAY - PIEMONTE - ITALIA

Localizada no Piemonte, noroeste da Iltalia, a imponente Beni di Batasiolo foi fundada com o nome de Fratelli Dogliani. A familia Dogliani, com uma
experiéncia de cinco geracdées no mundo do vinho, adquiriu, em 1978, a histérica vinicola Kiola (fundada na década de
50). Localizada em La Morra, a propriedade era composta por sete fazendas e vinhedos nas mais prestigiadas dreas do
Barolo.

Ao adquirirem essa adega e adiciond-la as terras da familia, os Dogliani tornaram-se proprietdrios de uma
vinicola que, atualmente, tem uma drea de vinha que corresponde a 140 hectares, dos quais cerca de 60 sdo plantados
com a Nebbiolo, uva mais famosa da regido.

Conseguiram mostrar que o Langhe, terra dos grandes tintos e brancos italianos, tem incrivel potencial para os
espumantes.

Corte de Uvas: Pinot Bianco (55%), Chardonnay (45%).

Notas de Degustacdo: cor amarelo claro, mostrando uma perlage fina e persistente. No nariz aparece um floral
intenso de margaridas, notas de frutas citricas como liméo siciliano, pera, macga verde e toque de fermento e confeitaria.
Paladar elegante, fresco, de bom corpo, mostrando étima acidez e as notas de confeitaria.

Estimativa de Guarda: pronto para consumo e promete bons anos de guarda e afinamento em garrafa pela frente.

Notas de Harmonizagéo: Otimo para acompanhar carpaccio de carne com ricula, risoto de bacalhau, lagosta
gratinada, insalata Caprese, bruschetta de Funghi, lombo de Salméo defumado servido com folhas verdes.

Servico: servido entre 7 e 8°C, numa taca estilo degustagdo. Estdvamos comparando com outro espumante e nada melhor que taca de degustagéo nesta hora.
Faixa de Preco - $$S

Importado pela World Wine - Em BH - Loja no Pdtio Savassi - Av. do Contorno, 6061 - Piso L2 - Loja 221/222 - Telefone: (31) 3889-9407
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BRUNELLO DI MONTALCINO MOCALI 2010 - TOSCANA - ITALIA

A vinicola Mocali foi comprada na década de 50 pelo Sr. Dino Ciacci (um dos vinte e cinco promotores do Consércio de Brunello di Montalcino) e foi
sucedido por seu sobrinho, Ticiano Ciacci, hoje proprietdrio. A propriedade estd situada no sudoeste de Montalcino, g
a uma altitude de 350/400 metros acima do nivel do mar. Compreende cerca de 32 hectares, dos quais 9 de vinha |+ =
(sendo 6 hectares da DOCG Brunello di Montalcino) e 2 hectares de olival (Frantoio, Leccino e Moraiolo). A fazenda
estd situada nas colinas que cercam a cidade de Montalcino, numa regiéo cercada de vinhas e olivais, intercalados
com bosques de carvalho e medronheiros. Seus vinhos séo indicados pela Carta de Vinhos da Itdlia que apresenta uma
selecdo dos melhores 100 vinhos italianos.

Corte de Uvas: 100% Sangiovese Grosso (Brunello).

Notas de Degustacao: Envelhece por 36 meses em grandes Botte de carvalho. Cor rubi com leve toque de evolugéo.
Os aromas s@o de frutas escuras maduras, como ameixa e cereja, notas de ervas frescas, como zimbro, toques de
menta e eucalipto, num conjunto muito bem integrado e de bela complexidade. No paladar bem estruturado, um vinho
encorpado, elegante, com taninos macios, repetindo o perfil de frutas escuras maduras, especiarias e notas defumadas
e O final de boca é gostoso, equilibrado, de boa persisténcia, com toques terrosos e perfil para a gastronomia. Merece
decantar por uns 45 minutos.

Estimativa de Guarda: pronto para consumo e promete bons anos de guarda e afinamento em garrafa pela frente
até 2035 (se devidamente climatizado).

Premiacoes: 94WS | 90James Suckling | Jancis Robinson: 16,5/20 pontos | Vini Buoni d’ltalia: 3 estrelas.

Notas de Harmonizacédo: Otimo para acompanhar carnes vermelhas grelhadas ou assadas com molhos de boa intensidade, costeleta de cordeiro, guisados,
carnes de caga, e queijos curados.

Servico: servido entre 16 e 17°C, numa taga grande estilo Bordeaux.
Faixa de Preco - $5$$$

Importado pela CASA DO VINHO - Loja Barro Preto - Av. Bias Fortes, 1543 - Barro Preto - Belo Horizonte (MG) - Tel: (31) 3337-7177 - Loja
Mangabeiras — Av. Bandeirantes, 504 - Mangabeiras - Tel: (31) 3286-7891 - Site: www.casadovinho.com.br
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

Vinho bouchonné significa “vinho com aroma e sabor de rolha”. Se vocé sentir um gosto estranho em seu vinho, é provavel que ele esteja contaminado com
trichloroanisol (TCA), causada por um fungo que cresce na rolha. Ele causa um cheiro de papeldo umido, que definitivamente tem um efeito negativo no sabor.

Isso acontece devido a uma molécula chamada 2,4,6-TCA, ou simplesmente tricholoroanisol cuja presenca esta relacionada as rolhas de cortica, mas também, é claro,
as condigdes de armazenamento e transporte das rolhas e do vinho (as rolhas podem comecar a se deteriorar na cave, por efeito da umidade, do tratamento dos barris nas
adegas, entre outros). E uma substancia quimica que surge da presenca de fungos na rolha de cortica. Tal elemento ofusca os verdadeiros aromas do vinho, dando-lhe um
cheiro terrivel de mofo.

O TCA é mais estranho do que vocé imagina. Acontece quando pequenos fungos e bactérias transportados pelo
ar entram em contato com cloro e compostos fenélicos ao mesmo tempo. Na verdade, as vinicolas estdo no ramo
de producéo de compostos fenélicos e muitas vinicolas costumam limpar seus equipamentos com solugdes de cloro.
Embora essa pratica agora seja conhecida como uma grande proibicéo, é dificil de se livrar do TCA depois que ele
acontece. A forma mais comum do TCA entrar no vinho é a partir das rolhas. Nessa situacéo, o TCA é proveniente
de um fungo reagindo a um fungicida comumente aplicado nas plantas — o cloro, e que é usado para “limpar” a
cortica que serd usada para produzir a rolha.

O odor da rolha, ou seja, o vinho bouchonné afeta cerca de 2-3% dos vinhos engarrafados (ou cerca de uma
garrafa em cada 2 caixas). Este percentual ja esteve no passado na ordem de 5%, mas varias melhorias tém sido
feitas no tratamento de rolhas de cortica para evitar que este problema aconteca. Um nimero equivalente a mais
de um bilhéo de garrafas por ano, que independem da qualidade, nivel ou procedéncia do vinho.

Este numero parece baixo, mas se vocé beber vinho regularmente, vocé encontrardé uma garrafa com sabor de rolha
cerca de 100 vezes em sua vida adulta que, acredite pode ser horrivel, se acontecer num vinho top, no qual vocé
tenha investido um bom valor!

O TCA sé pode ser identificado depois de o vinho ser aberto. Em estdgios iniciais, o aroma pode néo ser reconhecido,
causando certa controvérsia entre os especialistas. No entanto, quando consumido, o vinho perde o sabor da fruta
e desenvolve gostos que vdo do mofado ao avinagrado, tornando-se intragavel.

Tenha cuidado, nem sempre nés detectamos rapidamente o “gosto de rolha” e nem sempre, temos a mesma
precisdo para fazé-lo. Algumas pessoas tém um nariz mais sensivel do que outros ao TCA, e vice-versa. Mas pode-
se, naturalmente, melhorar a sensibilidade em relagéo ao “gosto de rolha”, mas a provavelmente, néo seria um
aperfeicoamento dos mais agraddveis!

A propésito, quando um vinho tem baixos niveis de TCA, pode néo cheirar aos aromas mencionados de suor, papeléo
molhado, ou de fungos e mofo. Em vez disso, ele simplesmente néo terd aromas de frutas e florais e muito pouco sabor. Vocé pode pensar que o vinho era simplesmente
enfadonho.

E por isso que, nos restaurantes, o sommelier ou o garcon faz com que um dos clientes experimente o vinho antes de servir aos demais presentes na mesa, dessa
forma, ele acaba por poupd-los deste problema com o vinho bouchonné!

De qualquer forma, fica a dica: quando o sommelier ou o gargon propuser que vocé experimente o vinho, antes disso, peca a rolha, caso ele néo a tenha entregado, e
cheire a parte que fica em contato com o vinho. Ela deve ter um cheiro normal, praticamente o cheiro do vinho e, se néo tiver, jad pode ser um indicio de que o vinho pode néo
estar muito bom. Outra dica é avaliar se hd mofo ou bolor na superficie que néo teve contato com o vinho. Depois de cheirar a rolha, cheire o vinho e depois experimente.
Se ele tiver o mesmo cheiro ou gosto estranho que vocé detectou na rolha, néo fique constrangido e peca para trocar!

Entretanto, Matt Skinner - um australiano, sommelier, autor de vinhos, consultor e educador. Matt co-fundou o Fifteen Restaurant com Jamie Oliver e Tobie Puttock, e
apareceu em duas séries de televisGo sobre o tema vinhos. Ele diz que cheirar uma rolha é a mesma coisa que falar da qualidade de um sapato cheirando a meia suada de
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qguem a usou... Portanto, o tema tem |a suas discussoes!
Todo restaurante com um servico bom de vinho ird trocar sua garrafa sem titubear e, um sommelier experiente e preparado ird saber identificar a bebida que estiver com o
problema. Apenas lembre-se que néo vale trocar a garrafa porque néo gostou do vinho.
Se vocé pediu o vinho online, salve seus recibos. Muitos varejistas online terdo o maior prazer em reembolsé-lo ou enviar-lhe uma garrafa nova.

Ao longo do tempo, vérias medidas de contengéo para a evolugéo do TCA tém sido tomadas nas vinicolas ao longo do mundo. Além de uma higiene mais cuidadosa
e da guarda correta dos vinhos, o bouchonné pode ser evitado quando a rolha de cortica for trocada por modelos sintéticos de rosca, pldastico ou screw cap. No entanto, os
endfilos mais tradicionais detestariam aposentar o saca-rolhas. E a indUstria da cortica se aparelhou para diminuir a incidéncia do TCA nas rolhas.

Além disto, ha enéfilos muito resistentes a essa mudanca da vedacéo das garrafas. Sempre acham que os vinhos com vedacéo que néo sejam com rolha de cortica
s@o inferiores, o que é um mito.
De qualquer forma, uma boa noticia no final deste tema: caso vocé tenha ingerido um pouco do vinho antes de perceber o seu comprometimento, ndo se preocupe. Por
incrivel que pareca, o bouchonné néo faz mal & satdde, embora seja péssimo para a degustacéaolll
Saude!ll Aproveite para comentar se gostou ou néo!!ll (baseado em artigos disponiveis na internet e minhas consideragdes)

7
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“COOPERATIVAS CONQUISTAM SEU ESPACO” - JORGE LUCKI

Movimento ensejou a melhoria generalizada dos vinhos, expressa na rica oferta de bons rétulos de hoje.

Ao longo das trés Ultimas décadas, uma onda de independéncia se alastrou pelas regides vinicolas mundo afora. Estimulados pela chegada da nova geracéo, uma leva
crescente de vinhateiros que vendiam suas uvas para negociantes ou se reuniam em torno de cooperativas foi ganhando coragem, passando a engarrafar e comercializar
seus proéprios vinhos. Até entGo, anénimos e recebendo segundo valores de mercado, independentemente da qualidade das uvas produzidas, ndo tinham incentivo para se
esmerar. Esse movimento de libertacéo ensejou a melhoria generalizada dos vinhos, expressa na rica oferta de bons rétulos que temos na atualidade.

Perdendo espaco e com imagem associada a vinhos inferiores, tanto “négociants” quanto cooperativas foram obrigados a se renovar. Apesar de competir no mesmo
mercado e também buscar resultados positivos, estes dois setores tem estruturas e propostas distintas, fazendo com que tivessem mais ou menos sucesso na adaptacéo
@ nova conjuntura: enquanto negociantes sGo empresas com flexibilidade para balizar seus investimentos objetivando dar bom retomo aos proprietdrios, as cooperativas
pertencem aos seus membros e sdo controladas por eles democraticamente. A sobra resultante das atividades comerciais é reinvestida ou retorna aos associados em funcéo
do volume realizado por cada um durante o ano. Associados e gestores precisam equilibrar os interesses individuais de curto prazo dos membros com a construcéo de valor
patrimonial coletivo de longo prazo. A tarefa nGo é nada facil. Sobreviveram e tiveram éxito as cooperativas que souberam fazé-lo.

O cooperativismo passou por periodos bem complicados, mas continua sendo uma peca importante no cendrio vitivinicola europeu. Na Franca, por exemplo, embora
o numero de cooperativas tenha caido 22% em dez anos - sGo hoje 600 adegas — o setor abriga 53[] dos vinhateiros do pais, responsével por mais de 2,5bilhées de garrafas
por ano. O mais importante é que a imagem dos vinhos de cooperativas tem mudado, devido, num primeiro momento, ao foco inconteste em qualidade, com investimento
em novas instalagdes e mais atencéo aos vinhedos, incentivando os membros a adocgéo de praticas sustentdveis para em seguida implementar cultura orgénica (onde essa
pratica é viavel).

Esse discurso atrai consumidores mais jovens, um nicho importante, que busca novidades a precos acessiveis. Mantendo uma politica de precos honestos, essas
medidas também tém atraido a atencdo de cadeias de supermercados que fazem um bom trabalho com a bebida, o que contribui para promover mais os vinhos.

Servir-se do enoturismo também é uma forma que algumas cooperativas tém utilizado para se aproximar dos consumidores. Tendo condi¢ées particularmente
privilegiadas por estar no sopé da famosa encosta de Hermitage, no Rhéne Norte, a Cave de Tain-L'Hermitage foi mais longe, criando uma empresa especializada na
recepcdo de clientes.Contando com 300 membros, que cultivam mais de mil hectares de vinhas, a Cave de Tain, fundada em 1933, se dedicou a estudar bem o patriménio
qgue tem, conseguindo criar linhas especificas dos terroirs para mostra-las aos visitantes... Leia a reportagem completa em: https://valor.globo.com/eu-e/coluna/jorge-
lucki-vinhos-melhoraram-com-o-movimento-cooperativista.ghtml
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“COMO DEGUSTAR VODKA"” - MARCELO COPELLO

Segundo o premiado livro “Uma Histéria da Vodca” (editora Atica), do historiador russo W. V. Polkhliébkin, a vodca “deve ser tomada pura, @ nGo é mais vodca se
acrescentarmos gelo, liméo etc, ai se torna um coquetel, exige o acompanhamento de comida, abundante, picante, defumada e gordurosa.

Ndo tem a menor pretenséo de ser atraente, de agradar. NGo deve ter gosto nem cheiro particular. Sua classe estd na sensagéo de pureza e em seu poder de
penetracéo, que atinge a garganta, a cabeca e vai direto ao coracéo. E uma bebida para pessoas de vontade forte”.

Na aulinha de hoje: como degustar uma boa vodca. O passo a passo realizar esta tarefa como manda a cartilha é simples:
1) Gele a garrafa em um congelador ou freezer. A bebida néo se congelard, por alto teor alcoélico, e adquirird uma textura cremosa.
2) Sirva uma dose em um copo adequado. Eu prefiro os copos pequenos para degustacdo de destilados, ou uma taca de vinho do tipo ISO. Copos de tipo “shot” também
s@o muito bons
3) Examine a aparéncia, sua limpidez, cor, ou auséncia de cor. Nem toda Vodca é completamente transparente, algumas tem reflexos de diferentes cores, que indica menos
pureza.
4) Aproxime o recipiente do nariz para avaliar seus aromas, que podem ser frutados ou lembrar minerais, flores ou especiarias.
5) Coloque um gole na boca e deixe o liquido passear pelo palato. Sua textura deverd ser macia e néo “queimar” a lingua. Alguns exemplares de menor qualidade podem
ter textura mais dspera e as vezes granulada, arenosa.
6) Muitos dos aromas também aparecerdo na boca, | que o liquido se aquece na boca e libera muitos odores. Delicie-se com eles, pois serdo aromas mais intensos e
diferentes dos encontrados no nariz
7) Beba este gole e verifique o fim de boca. Esta parte é muito importante, pois muitas das qualidades e caracteristicas da bebida se mostraram neste momento, como
sabores, aromas e a pureza de seu final. As melhores vodcas deixaram a boca limpa e fresca, as de melhor qualidade poderéo apresentar amargores... Leia a reportagem

completa em: https://www.marcelocopello.com/post/como-degustar-uma-vodca
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“DECIFRANDO O CONSUMIDOR DE VINHO” - SUZANA BARELLI

No Brasil, o maior consumo per capita de vinhos estd no Rio Grande do Sul. Os gaiuchos bebem, em média sete litros de vinho por habitante por ano. Mas é o Sudeste
a regido que mais consome a bebida, com 52,9% do total das garrafas de brancos e tintos abertas. Estes dados, inéditos, fazem parte da pesquisa que a Ideal Consulting
publica nesta semana, a partir de informacées coletadas tanto das importadoras como das vinicolas nacionais.

Até se tornar a bebida da quarentena, o vinho tinha poucos adeptos entre os brasileiros, com um consumo que ndo superava os dois litros per capita por ano. Talvez
por isso, havia poucas informacgées sobre o seu consumo. Os dados de mercado, até agora divulgados, sGo baseados nos numeros de importacéo, analisados por empresas
como a prépria Ideal e a Product Audit, somados as informagées de venda das vinicolas nacionais. Néo sGo nUmeros que refletem o consumo efetivo de vinho no Pais, mas,
sim, o volume de garrafas que entraram no mercado.

Neste levantamento, a Ideal teve acesso as informagdes da distribuicdo das importadoras de vinho e das vinicolas pelos Estados. “O primeiro ponto foi que Séo Paulo
tem a maior distribuigdo de vinhos, mas ndo é o maior consumidor per capita”, conta Felipe Galtaroga, CEO da consultoria. Neste célculo, os paulistas consomem 3,6 litros
de vinho por habitante por ano, quarto lugar no ranking. Depois dos lideres gaiuchos, os grandes apreciadores de vinho sGo os moradores de Brasilia com 4,6 litros per
capita, e os de Santa Catarina, outro Estado produtor, com 4,2 litros por habitante por ano.

O estudo mostra uma mudancga entre o consumo de vinhos, incluindo os finos (os elaborados com variedades viniferas) e de mesa brasileiros e os importados. Séo
Paulo, por exemplo, responde por 32,8% deste total; mas quando sé@o analisados apenas os vinhos fino e importado, este nimero sobre para 33,4%..................

Conhecer o consumidor também é a proposta do pesquisador Mauro Salvo, no estudo “Visitando o que pensa o consumidor de vinho no Brasil”. Ele aproveitou a
pandemia para fazer uma pesquisa on line, em parceria com a Equilibrio, empresa jonior vinculada a Universidade Federal do Rio Grande do Sul, entre setembro e outubro
de 2020. Entre as conclusées estd que a maioria dos brasileiros prefere vinho tinto e seco, apesar de o gosto pelo vinho suave agradar mais de 50% entre aqueles que
bebem vinho esporadicamente. O consumidor escolhe preferencialmente o vinho pelo tipo de uva, e menos pelo seu pais de origem. As mulheres preferem os tintos — e néo
os rosados ou espumantes, como se poderia pensar... Leia a reportagem completa em: https://paladar.estadao.com.br/noticias/bebida,decifrando-o-consumidor- ’
de-vinho,70003825651

/\
volte ao
indice


http://www.marcelocopello.com/post/50-uvas-menos-famosas-para-voce-descobrir
https://paladar.estadao.com.br/noticias/bebida,decifrando-o-consumidor-de-vinho,70003825651
https://paladar.estadao.com.br/noticias/bebida,decifrando-o-consumidor-de-vinho,70003825651

VINOTICIAS [}

NEO FEED- 29/08/2021

A vinicola gaucha Miolo aposta a suas fichas no trabalho de micro-parcelamento dos vinhedos e viticultura de precisdo. Entenda como isso tem se transformado em
um diferencial no mundo do vinho.

O conceito néo é novo, mas é o que faz brilhar os desejados vinhos da Borgonha ou do Piemonte. Nestas zonas europeias, a observagéo e vinificagdo ao longo de
séculos levaram ao loteamento e classificagdo dos vinhedos.

Monges e agricultores notaram que ligeiras variagées na exposicdo solar, a maior ventilagdo em uma colina ou as nuances de complexidade nos componentes de
determinado solo afetavam a expresséo da uva e do vinho, o que por sua vez, implicavam em maiores ou menores pregos conforme o nome do vinhedo ostentado nas
garrafas.

Hoje, a tecnologia para andlise de solo, subsolo e clima consegue abreviar o tempo para “cagar” o melhor terroir para cada variedade de uva ou estilo de vinho
desejado.

Estacbes meteorolégicas no vinhedo, inUmeras perfuracées nos solos para conhecer a composicdo a cada hectare, sistemas de irrigacdo com administragé@o
individualizada para cada fileira de videira e andlise de satélite para medicéo de fotossintese das plantas passaram a ser recursos comuns em vinhedos modernos.

Essas andlises tém permitido aos paises produtores do “Novo Mundo”, sem tanta tradicdo, compensar a defasagem e acelerar o processo de mapeamento de novas
sub-regides, unidades menores de terreno que aportam caracteristicas especificas aos vinhos.

Os argentinos tém feito muito isso. Sub-regides do vale de Uco (Mendoza), como Gualtallary e Altamira representam esse fenémeno. Os chilenos também tém
adotado essa tatica para fazer vinhos cada vez melhores e fez com que o pais subdividisse seus tradicionais vales vitivinicolas, de leste & oeste.

Em 2012, a lei de denominagées de origem para vinhos chilenos foi atualizada, contemplando as divisées “Andes, Entre Cordilleras e Costa”, resultado da concordéncia
de viticultores e enélogos do pais que hd tanta variagdo de terroir ao longo dos 5.000 km de norte a sul do pais, quanto nos 200 km, de leste a oeste.

Esse jeito de olhar a producdo chegou para dentro das propriedades da tradicional vinicola brasileira Miolo, em 2018, e ela acaba de dar um impulso na sua linha
Single Vineyard com o lancamento de um Cabernet franc e de um Alvarinho.

Os vinhos da linha Single Vineyard da Miolo - O resultado pode ser conferido na caixa Miolo Single Vineyard Terroir Explorer, que vem com seis garrafas, um
exemplar de cada um dos varietais que compdem a linha (Single Vineyard Alvarinho, Cabernet Franc, Pinot Noir, Touriga Nacional, Syrah e Riesling) e custa R$ 526,72 na
loja on-line da vinicola Miolo.

O projeto da vinicola Miolo é resultado de uma profunda andlise de seu terroir. No total, a vinicola possui 950 hectares de vinhedos, em quatro diferentes regides.
A unidade Almadén, na Campanha Gadcha central (préximo da fronteira com o Uruguai), com 450 hectares de vinhedo; a unidade Seival, na Campanha Gaucha meridional,
com 200 hectares; a sede da empresa, no Vale dos Vinhedos (Bento Gongalves — RS) com 100 hectares; e a unidade Terranova, no Vale do Séo Francisco (Bahia), com mais
200 hectares de vinhedo.

“E impossivel calcular o investimento para criar a linha Single Vineyard, pois se trata de uma mudanca na mentalidade na forma de producéo dos vinhos, um processo
gue estamos conduzindo ao longo dos Ultimos 20 anos”, diz ao NeoFeed, Adriano Miolo, o sécio e diretor-superintendente da vinicola.

O despertar para esta mudanca na visdo ocorreu em 2000, quando a Miolo comprou a fazenda Seival Estate, em Candiota, no Rio Grande do Sul. Embora a fazenda
tenha registro de atividade de vitivinicultura desde 1920, em 2000, os vinhedos tiveram que ser plantados do zero.

Esta foi a oportunidade de pensar e arquitetar todo o vinhedo, observando as nuances de cada hectare de terra. “Contratamos o agrénomo uruguaio, Enrique Mirazo,
que é especialista neste tipo de mapeamento de terreno para a viticultura, e nos permitiu plantar cada variedade de uva no setor com maior potencial, além de individualizar
o trabalho a cada hectare de videiras”, diz Adriano Miolo...............cccoueunenn.n.

Das 80 variedades viniferas plantadas pela Miolo, 40 s@o produzidas em escala comercial. O enélogo portugués Miguel Almeida é o responsdvel pela producdo dos
vinhos da Miolo desde 2005.

“A cada ano tenho o privilégio de vinificar experimentalmente todas estas variedades que temos plantado nas quatro vinicolas do grupo. Para o futuro, vejo potencial
qualitativo em trés outras variedades para compor a linha Single Vineyard: a branca Sémillon, de Almadén, e as tintas Petit Verdot (Seival) e Mourvédre (Terranova)”. No
entanto, ainda ndo hd uma data prevista pela vinicola para estes langamentos... Leia a reportagem completa em: https://neofeed.com.br/blog/home/a-aposta-da-
vinicola-miolo-no-menos-e-mais
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SITE PROPRIO - 04/09/2021

Uma escassez de barris auto-infligida, mudancas na nomenclatura e na origem, e produtores de vinhos mais baratos ficando arrogantes. Tudo estd acontecendo la
embaixo na Austrdlia.

Lembra quando todos nés invejamos a Austrdlia por sua baixa taxa de coronavirus? Agora, o espléndido isolamento do pais ndo parece tdo espléndido, e certamente
ndo para os produtores de vinho.

Para suas importagdes, a Austrdlia depende de algumas das rotas maritimas mais longas do mundo.

Mas transportar mercadorias ao redor do mundo é um pesadelo no momento, gragas a COVID, a escassez de méo de obra e contéineres, sem mencionar o
congestionamento do Canal de Suez, tudo isso levando a atrasos sem precedentes e custos de envio elevados.

Um pequeno efeito de tudo isso é que os produtores de vinho da Austrdlia estdo agora desesperados por barris feitos de carvalho francés, o tipo dominante usado
para o envelhecimento do vinho. Os vinhos da safra 2021, geralmente muito bem-sucedida e generosa, na Austrdlia, estdo prontos para serem transferidos de tanque para
barril para o processo de maturacéo usual que dura muitos meses, mas o pais praticamente ficou sem barris novos. A situacdo foi agravada pelos efeitos dos incéndios
florestais nas regides vinicolas australianas no ano passado, o que significou que muito menos barris foram encomendados para a safra de 2020 do que o normal, deixando
os estoques de barris na Austrdlia em um nivel mais baixo.

Incéndios florestais na Califérnia em 2020 também reduziram os pedidos dos EUA de barris de carvalho francés, entdo, ao contrério de alguns relatérios, ndo ha
escassez global deles, mas eles sé@o tdo escassos na Austrdlia que podem custar mais de AU $ 2.000 cada (£ 1.100 / € 1.250 / $ 1.500), o dobro do que custavam apenas
alguns anos atrds. Os produtores em muitos paises tém reduzido a proporgdo de carvalho novo que usam, mas os tintos australianos cldssicos podem ser tGo poderosos e
resistentes que realmente precisam da disciplina do carvalho novo para acalma-los.

Depois, ha os efeitos dos gargalos de navegacéo, que afetam a Austrélia mais do que a maioria. Cerca de 60% de todo o vinho australiano é exportado, e o
mercado doméstico mesmo que consumidor ndo pode ajudar muito, pois atualmente estd sofrendo os efeitos de bloqueios prolongados incomuns, com pedidos de vinho
de restaurantes e bares a zero.

Qualquer pessoa que esteja reformando uma casa ou se mudando de um pais para outro provavelmente estd ciente da escassez mundial de contéineres, mas esses
s@o inconvenientes Unicos. Para a Australia manter sua posicdo como o maior exportador mundial de vinho em valor, fora da Europa (embora tenha sido recentemente
ultrapassada pelo Chile em termos de volume), ela precisa ser capaz de envid-lo. Junte isso a evaporacéo do mercado mais valioso da Austrdlia, a China, no final do ano
passado, quando a China impés tarifas paralisantes sobre as importagdes de vinho australiano, e vocé terd uma situacdo que estd testando até mesmo a famosa bebida
alcodlica de Down Under.

A proibicéo efetiva do vinho australiano na China custou a Treasury Wine Estates, conglomerado vinicola australiano cuja marca mais famosa é a Penfolds, um valor
relatado de AU$ 77,3 milhées em vendas no ultimo ano financeiro. Mas a empresa tem sido particularmente criativa, agora adquirindo vinho da Africa do Sul para sua
marca Rawson’s Retreat, anteriormente popular na China. Os rétulos parecem idénticos aos até recentemente usados em garrafas de vinho australiano - exceto pelas letras
pequenas. O Tesouro estd em um modo expansionista geograficamente, como testemunha o vinho da semana de ontem de Bordeaux e esses novos champanhes.

Outro desenvolvimento no vinho australiano vem das trés grandes regiées vinicolas do interior Riverland, Murray Darling e Riverina, cujos vinhedos rotineiramente
irrigados produzem o tipo de vinho que entra em todas as combinacées baratas vendidas com a denominagdo abrangente South Eastern Australia. Os produtores aqui
s@o responsdveis por cerca de 70% de todo o vinho australiano em volume e, por meio de taxas de produgdo, contribuem substancialmente para o corpo genérico Wine
Australia.

No més passado, eles anunciaram que estavam formando uma nova associagéo, Australian Commercial Wine Producers Limited (ACWP), para fazer lobby por mais
voz na politica de vinhos da Austrdlia. Eles sentem, com alguma justificativa, que todo o esforco de marketing e a maioria das pesquisas académicas sobre vinhos da
Australia, amplamente admiradas, foram direcionados para ajudar aqueles que estéo fazendo o vinho mais inteligente da Austrélia e que muito disso foi subscrito por eles
com pregos baratos. Apesar de toda essa tentativa de ‘premiumizacGo’, as exportagdes de vinhos premium da Austrdlia cairam quase pela metade desde 2009, se a China
for excluida dos numeros.

O ACWP também estd procurando uma estrutura revisada de impostos, mais atengéo direcionada ao abastecimento de dgua, que é téo crucial para seus negécios,
e espera que o recente acordo de comércio entre a Austrélia e o Reino Unido faca com que a Gra-Bretanha importe vinhos australianos ainda mais baratos, como os 25
milhées de caixas equivalentes que sé@o enviadas a granel para o Reino Unido a cada ano - seis vezes mais do que chegam ja engarrafadas, e a maior parte de produtores
ACWP.

Eu posso entender por que eles se sentem ofendidos - e sinto um interesse pessoal agora que alguns vinhos muito mais interessantes estéo saindo desse ponto fraco
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do gigante do vinho australiano hd muito tempo ignorado. Em uma degustagdo em julho passado de mais de 130 dos vinhos australianos mais peculiares agora sendo
importados para o Reino Unido, havia nada menos que trés vinhos ostentando orgulhosamente a denominacgéo Riverland e um rotulado Murray Darling.

Os produtores de vinho por tras do rétulo From Sundays agora estdo fazendo uma Nueva Sangria Rosé (£ 20 da Nekter Wines) de Pinot Gris cultivada em Murray Darling
que foi deixada na casca da uva para dar textura, além de vdrios éleos com sabor de frutas e depois carbonatada. A criatividade que é evidente na América do Norte, onde

os produtores brincam com outras frutas que néo as uvas, estd sendo refletida em uma das regiées vinicolas menos famosas da Austrdlia... Leia a reportagem completa em:
https://www.jancisrobinson.com/articles/norsk-vin-andante-2020-norwa
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THE BUYER - 15/09/2021

OHugh Johnson OBE é o escritor de vinhos mais vendido do mundo com a publicagéo de novas edigées do seu Pocket Wine Book mais consistentes do que uma
declaracéo do Vinho do Porto.

Quando a edicdo de 2021 foi lancada, nés o encontramos para um café virtual e um bate-papo para descobrir como ele tem passado o tempo durante a pandemia,
quais beneficios inesperados houve e quais novos paises produtores de vinho o tém impressionado ... incluindo a Bélgica. Ele também da alguns detalhes sobre quais séo
os 10 melhores vinhos que devemos experimentar em 2021

Mais de 12 milhées de cépias do Pocket Wine Guide de Hugh Johnson foram vendidas desde sua primeira publicacéo, hd 44 anos. Seu seminal Atlas Mundial do
Vinho também estd em sua 8° edigédo.

Perguntas para Hugh Johnson e respostas: O que vocé tem feito nos Ultimos 6 meses? Editando dois livros: A Histéria do Vinho e uma terceira antologia do Didrio de
Trad, minha coluna de jardinagem de 40 anos. Titulo: “Sentado na Sombra”.

- Como a Covid impactou sua vida profissional? Menos do que a maioria das pessoas. Eu trabalho em casa, cuido do meu jardim, escrevo meus livros e algumas colunas.
Um bom periodo de trabalho tranquilo.

- Houve algum efeito colateral benéfico inesperado? Paz e tranquilidade.

- Quais foram suas maiores descobertas de vinho nos Gltimos 12 meses? Vdrios vinhos ingleses. Uma vasta gama de vinhos de todo o lado (é o meu trabalho e é
sempre interessante). Sicilia. Roussillon. Grécia. Tasmania....

- Este é o primeiro ano em que a Bélgica tem sua proépria se¢céio no livro. Quais paises vao estrear no préximo ano? Talvez um pardagrafo sobre os vinhos
escandinavos.

- Quaisquer outras regiodes / paises que vocé acha que devemos estar de olho? Quem sabe? Apenas mantenha seus olhos bem abertos; agora sabemos que um
bom vinho pode vir de lugares improvaveis.

- Quais vinhos vocé ainda estd surpreso que o publico ndo tenha levado a sério? Jerez. Riesling. O mesmo de sempre. Por que ninguém ‘entende’ o Riesling ou
percebe que o Fino de Jerez é a maior barganha de vinho branco do mundo?

- Se vocé pudesse ver a edic¢io de 2021 quando comecou a escrever o Pocket Wine Book, ha 43 anos, o que mais o teria surpreendido? O nimero (e a
qualidade) de novos vinhos, regiées, produtores....

- Na secédo de vinhos ingleses, vocé s6 menciona vinhos espumantes porque “é ai que estd a maior parte da diversao”. Qual é a sua opinico sobre o que esta
acontecendo com os vinhos tranquilos ingleses e quando vocé comecard a inclui-los? Proximo ano. Mas o livro é internacional e poucos estdo disponiveis no exterior.
- O que vocé quer dizer quando diz que “O escritor de vinhos foi atualizado ... quase para enoterapeuta”? Uma piada. Algumas pessoas levam tudo muito a
sério. (Eu ndo).

- Qual é a sua opinido sobre o sistema de pontuacao de vinho? Ainda é relevante no mercado de hoje? Eu nunca entendi como alguém pode medir uma qualidade
assim. Eu certamente ndo posso. Tento ignorar isso.

- Vocé nao parece ser um fa de vinhos naturais. Por que é que? Sem objecdo; hd coisas simplesmente melhores para beber.

- De quais vinhos de laranja vocé mais gosta (se houver)? Mesma resposta que acima.

- Os ‘vinhos naturais’ séio apenas uma moda passageira? Presumivelmente, nGo para veganos, etc. Alguns vinhos biolégicos estdo entre os grandes.

- Aquecimento global: bom ou ruim para os produtores de vinho? Até agora, geralmente boas noticias - mas provavelmente ndo por muito tempo. Olhe para a
Califérnia...

- Vocé estd otimista de que os produtores de vinho encontrarédo maneiras de lidar com isso? “Sempre”.2

- Alguns podem dizer que o celular é o meio atualmente para ‘livros de bolso’. Ha planos de tornar o Pocket Wine Book um aplicativo? E uma espécie de
aplicativo hd anos, mas parece que as pessoas preferem um livrinho.

- Como vocé ainda encontra o entusiasmo por novas safras ano apés ano? Uma mistura de curiosidade e sede.

10 VINHOS DE HUGH JOHNSON PARA PROVAR EM 2021

O que recomendamos que vocé experimente este ano? O mundo é sua ostra; mas os dez vinhos a seguir sGo aqueles que amamos atualmente. Alguns sdo novas descobertas,

alguns s@o redescobertas e alguns sGo velhos amigos. Todos sGo pérolas... Leia a reportagem completa em: http://www.the-buyer.net/tasting/wine/hugh-johnson-
natural-wine/
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VIAGENS 1

VAMOS A MONTANHA 2021 - FORUM ENOLOGICO - 11 A 14

NOV 2021
- O “Vamos a Montanha” é um evento anual que reune os participantes do Férum Enolégico, a
r lista de discussé@o sobre vinho criada em 1997 pelo site Academia do Vinho (www.academiadovinho.
. XXIl ENCONTRO g B com.br) e fundada por dois destacados enéfilos de Belo Horizonte: JUlio Anselmo de Souza Neto
DO FORUM ENOLOGICO o o g | (Membro de varios Comités Organizadores) e Carlos Arruda, ambas figuras bem reconhecidas
DA ACADEMIA DO VINHO e D no mundo do vinho brasileiro, cujo site, pela sua estrutura, conteddo e riqueza de informacéo

VAM - A0 JOAQUM SC '& . . . , .
s sobre vm.ho, tornou-se o mais completo e rico da época, ganhando um prémio do IBEST como o
NOV | ':h melhor site neste segmento. . ' . . N

2021 e g Como Funciona - O Encontro néo tem fins lucrativos e todos os apoios e patrocinios materiais ou
B o o et 8. 11 MY 1 | financeiros séo revertidos em melhores condicées de preco da Taxa de Inscrigdo aos participantes,
) PVl Pt o PR 12 VR U possibilitando a integracdo de um maior nUmero de interessados. Trata-se, portanto, de uma
et Lo, rd B reunido de amigos endfilos, sejam participantes ativos do Férum ou néo, que lhes propicia
adquirir novos conhecimentos enolégicos e estreitar amizades nascidas e mantidas em torno do
vinho.

Gracas ao entusiasmo dos participantes pelo conhecimento do vinho, o Encontro tem sido
sempre marcado por uma programacdo de alto nivel, com degustacées, palestras e debates.
| Apesar da relevéncia e alta qualidade dos temas técnicos de sua programacéo, o evento sempre ’

se pautou na amizade e confraternizacéo em torno do vinho e é marcado por dois momentos de

congragamento: a Noite de Confraternizagdo — Jantar TSV “Traga Seu Vinho”, na sexta-feira, no
qual cada participante leva o vinho favorito da sua adega, apresenta este vinho e oferece aos
colegas; e o belo Jantar de Gala (de Encerramento), no Sdbado a noite. Estas duas atividades,
sempre incluidas na Taxa de Inscricdo do Evento, assim como o Coquetel de Boas-Vindas. Com o passar do tempo o evento foi “esticando” e hoje ja ficou
relativamente estabelecida a organizacéo de um Pré-VAM (um “esquenta” para o evento principal).

O VAM vai visitar o Planalto Catarinense e suas vinicolas, novamente organizado por Alberto Cury. A programacéo principal acontecerd de 11 a 14 de
novembro, mas como jd virou tradicéo, o VAM serd precedido de um Pré-VAM nos dias 10 e 11 de Novembro em Florianépolis e haverd um roteiro adicional
apds o evento, o P6s-VAM, de 14 a 22 de Novembro pelos Planaltos de Santa Catarina e Parand e suas vinicolas.

Roteiro Final e Valores em construgao.

INFOS & RESERVAS: Na ZENITHE TRAVELCLUB Consultoria e Operadora de Experiéncias EnoGastronémicas | Belo Horizonte | Tel: (31) 3225-7773 -
(31) 99834-2261 (German) | Contato: german@zenithe.tur.br | http://zenithetravelclub.blogspot.com.br
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VAMOS A ...
BEAGA

2128
SET yno')

21 A 28.S5ET.20271 - ESCAPADA A ... BELO HORIZONTE -
GASTRONOMICA E CULTURA

Esta Escapada EnoGastronémica Cultural proporcionard ao Gastronauta receber uma
amostra do leque da riqueza gastronémica que oferece o Estado de Minas e principalmente a
regido metropolitana de Belo Horizonte, abrindo os sentidos e os paladares para estes tantos
produtos que este ““terrunho” produz, tudo se concentrando na sua capital. Queijos, Café,
Vinhos, Azeites, Cachaca, outros Destilados como Whisky, Rum, Gin e Vodka, Aguas Minerais,
Cervejas Artesanais, Embutidos, Doces...... e claro sua diversidade de pratos e comidas da sua
particular culindria, seja de restaurantes, como de botecos. Pois entdo, océ vém com a gente?
Surpreendente é mesmo este nosso Brasil, ainda jovem e com tantos bons vinhos e produtos a
nos revelar e encantar.

Vamos a BH !l Vem pra BH !!!

Experiéncias interativas, Visitas turisticas e Culturais s@o parte deste convidativo programa.
VENHA CONOSCO... serd uma semana sensorial, onde nossos 5 sentidos seréo agucados de
forma leve e divertida. Convivio amigdvel em um pequeno grupo de apreciadores dos Paladares
e Sabores da Boa Mesal!

INSCRICOES AINDA ABERTAS!!! VAGAS LIMITADAS!!! - INFOS & RESERVAS: Na ZENITHE
TRAVELCLUB Consultoria e Operadora de Experiéncias EnoGastronémicas | Belo Horizonte | '
Tel: (31) 3225-7773 | 9 9791-8093 | 9 9834-2261 (German Alarcén) - Contato: german@

zenithe.tur.br | http://zenithetravelclub.blogspot.com.br
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O GOVERNO FRANCES PROMETE NAO DESISTIR DOS RUSSOS NA MENCAO AO TERMO CHAMPAGNE

Julien Denormandie ndo abre méo dos champagnes. “Estamos ampliando as discussées com determinacéo. NGo vamos desistir”, diz Julien Denormandie,
ministro da Agricultura.

“O Unico champanhe é francés”, reafirmou sexta-feira 3 de setembro o ministro da Agricultura, Julien Denormandie, durante visita a Feira dos Chélons,
prometendo néo desistir face a uma nova lei russa que abala a denominacéo.

“Encontro-me esta tarde com os profissionais do sector. Pedimos as autoridades russas”, indicou o ministro durante esta viagem a 75 edigéo da feira
agricola e comercial de Chalons-en-Champagne. “Estamos multiplicando as discussées com determinacéo. Ndo vamos desistir”, garantiu o ministro.

“Devemos mobilizar todas as nossas energias” para defender o champanhe, diz governo. A Rissia se apropria do nome do champanhe em detrimento
do famoso espumante francés. O presidente do conselho regional de Hauts-de-France, Jean Rottner, indicou que discutird este assunto com o ministro no final
do dia. Segundo o prefeito de Epernay, Franck Leroy, “estamos caminhando para uma solucéo diplomdatica entre a Franca e a Russia”.
Uma situacgéo estagnada - A direcdo do Comité Interprofissional para Vinho de Champagne (CIVC), no entanto, anunciou na manhé de sexta-feira que néo
houve resposta nesta fase a carta conjunta enviada pelos ministros Bruno Le Maire, Julien Denormandie e Franck Riester aos seus homélogos russos.

Assinada em 2 de julho, a nova lei de vinhos russa obriga os distribuidores de champanhe a trocar o prestigioso titulo de “champanhe” pelo de “vinho
espumante” no contra-rétulo das garrafas escritas em cirilico, reservando o nome “champanskoye” aos produtores russos de Vinhos espumantes.

O Comité In’rerprofissional do Vinho Champagne aconselhou os produtores a ndo cumprir a nova lei russa e a suspender temporariamente as exportagoes.
A Russia é o 15° maior mercado de exportacGo de champanhe, com cerca de dois milhées de garrafas das 150 milhées vendidas em média a cada ano fora da
Franga . Leia mais em: https://www.larvf.com/le-gouvernement-promet-de-ne-rien-lacher-face-aux-russes-sur-la-mention-champagne,4763704.

asp (Fonte — Revue du Vin de France — Redagdo com AFP — 03/09/2021)

NA BORGONHA, OS PINOTS NOIRS ESTAO ENCONTRANDO O CAMINHO DE VOLTA A DIVERSIDADE

Preocupados com a degeneragdo do vinhedo, 123 vinicultores da Borgonha e Beaujolais estdo se mobilizando para permitir que suas plantas recuperem
a diversidade varietal. Eles se reuniram dentro da Gest para desenvolver Pinots Noirs de qualidade.

Em voga entre os viticultores, a selecGo em massa poderia colocar em causa o modelo produtivista do viveiro francés, principal fornecedor de vinhas
enxertadas na Franga (235 milhées em 2017, dos quais 96% sdo clones)?2 Em todo o caso, é esta a ambigdo do Gest, o grupo de estudos e acompanhamento
de terroirs: esta associacéo redune 123 viticultores da Borgonha e Beaujolais determinados a controlar a producéo das suas plantas de Pinot Noirs e Gamays,
por selecdo em massa em viveiros. Em parceria com o centro técnico Sicavac de Sancerre, acabam de inscrever no Inpi duas marcas para as selegdes pinot noir
e gamay da Gest-Ceps Sicavac. Esta producéo artesanal, longa e cara, consiste em identificar vinhas muito qualitativas numa parcela.

Mortalidade, erosdo genética de material vegetal, enxerto de baixa qualidade ... Ha muitas razées que levam as propriedades da Borgonha a abandonar
as plantas clonadas industrialmente e adotar a selegdo em massa. Esta producéo artesanal, longa e cara, consiste em identificar numa parcela do vinhedo
plantas muito qualitativas, arrancar os galhos, retirar as madeiras portadoras de doencas, confiar as mudas a um viveirista de confianga que as multiplicard e
enxertard em porta-enxertos.

Para Thibault Liger-Belair, empenhado neste processo desde 2005, as plantas assim obtidas encontram uma diversidade intravarietal que foi minada
desde os anos 1960 pela selecéo clonal: “Colocar 100 pessoas idénticas numa sala, rapidamente se torna irritante. Com a selecéo clonal, rapidamente se
encontrard com um vinho com frutas irritantes! ... Leia mais em: https://www.larvf.com/en-bourgogne-les-pinots-noirs-retrouvent-le-chemin-de-la-
diversite,4763184.asp (Fonte — Revue du Vin de France - Idelette Fritsch — 31/08/2021).
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As drvores poderiam resolver todos os problemas da videira e mais? Plantar arvores no meio das fileiras de videiras, arrancar videiras para substitui-
las por macieiras, péssegos, limoeiros e outras cerejeiras: a vitifloresta, supostamente para nutrir o solo, fortalecer a biodiversidade e proteger as videiras de
geadas e ondas de calor, estd se desenvolvendo por todo o lugar.

Depois de terem sido sacrificados no altar da mecanizacéo e da produtividade, o campo ou os arbustos frutiferos reaparecem dentro e ao redor das
vinhas, em nome da biodiversidade, da resiliéncia climdtica, da vida do solo ... para se provar completamente, que a vitiflorestagdo moderna incorpora a busca
por um mais modelo vitivinicola virtuoso, num mundo que muda a toda a velocidade.

“Foi em uma atmosfera muito triste e gelada que avancamos em nosso projeto viti-agroflorestal na semana de 12 de abril, plantando nossas 10.000
videiras entre nossas cem drvores. Olhar para o futuro plantando nossas pequenas vinhas foi finalmente uma boa terapia... “No Domaine Les Trois Toits
(Muscadet), o neo-vinicultor Vincent Barbier dedicou a viticultura 2 hectares dos 20 hectares da propriedade que ocupou em 2019.

Apos andlise do solo, trituracéo do pousio, cobertura morta e semeadura de adubos verdes, cem pereiras, cerejeiras, olmos Lutetia, videiras, pessegueiros,
limoeiros e macieiras foram plantadas em dezembro de 2019. Uma fileira de drvores a cada 28 metros, 7 metros entre cada drvore, o suficiente para dar espaco
a dezoito fileiras de vinha de gamay e malbec. Quase dezoito meses depois, as vinhas foram, por sua vez, plantadas, enquanto a geada da primavera devastou
os vinhedos de Nantes.

PARA OBSERVAR OS MARES DAS VINHAS, ESQUECEREMOS QUE A HISTORIA DO VINHO FOI ESCRITA COM ARVORES - Custo da operacéo: €15.000.
“Sem falar no tempo gasto no plantio e no trabalho do solo, porque tudo é feito manualmente”, diz o enélogo. Nem o déficit de colheita ligado & superficie
que, de repente, ndo vai produzir uvas (cerca de um quarto da parcela).

Por quais vantagens? Vincent Barbier elabora uma lista completa: as arvores devem fornecer “matéria orgénica”, para um solo vivo e fértil, e “um habitat”
para mais pdssaros, morcegos, insetos, varios microrganismos ... Eles também devem fazer isso possivel “amortecer” o clima, proporcionando sombra e frescor
durante as ondas de calor, e calor contra geadas. Por fim, o seu sistema radicular profundo “permitird a troca de informacées, dgua e alimentos com a videira”,
descreve o endlogo.

Fertilidade, biodiversidade, clima: as drvores parecem preencher todos os requisitos para a “resiliéncia” viticola. Tudo sem comprometer a viabilidade
econdmica da empresa, essa ex-professora de matematica estd convencida disso. Tem como objetivo um rendimento de cerca de 50 hectolitros por hectare (em
média 60 hl / ha), todos orgdnicos e biodindmicos. Mas, para além da sustentabilidade da sua jovem empresa, tem outro objetivo, relacionado com os valores
que o levaram a mudar a sua vida: “Provar que a vitifloresta € um modelo de futuro”. Seu jeito de “brincar de aventura e investigar o futuro”.

Como Vincent Barbier, eles agora sGo muito numerosos para plantar arvores em suas vinhas, em toda a Franca (e em outros lugares). As vezes, um ou
dois arbustos, as vezes muito mais. Em sebes ou em filas. Para ficar bonita, servir de referéncia para morcegos, como ninho de pdssaros, ou para diversificar
sua producdo com a producdo de magés, lenha ou mesmo trufas, como os irméaos Grosbois em Chinon.

Todos os modelos coexistem sob o amplo termo de “vitifloresta”, desde o mais simplista - uma pequena sebe - até o mais radical, préximo a permacultura.
Os projetos nao séo referenciados em lugar nenhum e é dificil quantificar o fenémeno. Mas o congelamento deste ano de 2021 parece acelerar a reflexao:
nenhum caminho que pareca conduzir a esta famosa “resiliéncia”, a capacidade de suportar todas as convulsées que virdo, néo foi descartado ... Leia mais em:
https://www.larvf.com/vitiforesterie-les-dessous-d-une-renaissance-viticole, 4763246.asp (Fonte — Revue du Vin de France - Julie Reux — 02/09/2021).
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